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Leis

Lei n° 3667, de 05 de Outubro de 2009.

Dispoe sobre servigo de transporte de fretes em veiculos de aluguel no Municipio de Ponta Pora.
Autoria: Adaozinho Dauzacker

FLAVIO KAYATT, Prefeito Municipal de Ponta Por4, Estado de Mato Grosso do Sul, no uso das atribuicdes que lhes séo conferidas pela Lei
Organica do Municipio, faz saber que a Camara Municipal aprovou e eu sanciono a seguinte lei:

Artigo 1° - O Poder Executivo fica autorizada a fixar pontos de estacionamento na regido central da cidade, destinados a prestacéo de
servico de transporte de fretes em veiculos de aluguel.

Paragrafo Unico — Os pontos de aluguel serdo delimitados por sinalizagdo horizontal e vertical originados por meio de planos e estudos,
elaborados em conjunto como uma entidade de classe, sendo observado os fatores de interesse da regido.

Artigo 2° - A prestagdo de servigo de transporte de fretes em veiculos de aluguel sera prestada exclusivamente.
1) — por pessoa fisica, motorista profissional autbnomo.

Artigo 3° - Esta Lei entra em vigor na data de sua publicacéo.

Ponta Pord — MS, 05 de outubro de 2009.

Flavio Kayatt
Prefeito Municipal

Lei n°. 3668, de 05 de Outubro de 2009.

“ALTERA PARCIALMENTE A LEI N° 3.432, DE 07 DE MAIO DE 2005, QUE DISPOE SOBRE O SERVIGO DE INSPEGAO MUNICIPAL
(SIM) DOS PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL E DA OUTRAS PROVIDENCIAS”.

Autor: Poder Executivo

O Prefeito Municipal de Ponta Pord, Estado de Mato Grosso do Sul, fazendo uso das atribuigdes que Ihe sdo conferidas por lei, notadamente
a Lei Organica do Municipio, faz saber que a Camara Municipal aprovou e eu sanciono a seguinte a lei:
Art. 1°- A Lei n°. 3.432, de 07 de maio de 2005, passaré a ter a seguinte redagéo:

Lei n°. 3432, de 07 de Maio de 2005.

Dispde sobre o Servigo de Inspe¢do Municipal (SIM) dos produtos de origem animal e vegetal e da outras providéncias.
O Prefeito Municipal de Ponta Pora, Estado de Mato Grosso do Sul, no uso das atribui¢des que lhe confere a Lei Organica do Municipio,
Faco saber que a Camara Municipal aprovou e sanciona a seguinte lei:

CAPITULO | .
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1° - Fica o Poder Executivo Municipal, autorizado a criar o Servigo de Inspecdo Municipal, sobre o abate de animais e industrializa¢do
de produtos de origem animal e origem vegetal no Municipio de Ponta Pord, vinculado & Secretaria Municipal de Salde.

Art. 2° - O Servigo de Inspe¢do Municipal - SIM, atuara no ambito de sua competéncia, de acordo com o que dispde a Lei Federal n. 7.899 de
23.11.89, Lei Estadual n. 1.293, de 21.09.92 e as normas oriundas desta Lei.

Art. 3° - A inspecdo sanitaria do Servico de Inspecdo Municipal - SIM, ser4 exercida em todo o territério do Municipio de Ponta Pord, e
atendera sobre as condigdes higiénico-sanitarias dos matadouros e estabelecimentos que industrializaréo carne e outros produtos de origem animal e
vegetal, destinados ao consumo humano intramunicipal.

§ 1° - A inspecdo sanitaria serd instalada junto a cada estabelecimento e tera carater permanente.

§ 2 ° - A prévia inspecéo exercida pelo Servigo de Inspecdo Municipal - SIM, sera supervisionada por médico veterinario e profissionais
habilitados, devidamente credenciados, conforme previsao constante da Lei Federal n° 5.517, de 23 de outubro de 1968, e terd como objetivos:

I — o controle das condigdes higiénicas, sanitérias e tecnoldgicas, de producéo, manipulacéo, beneficiamento, armazenamento e transporte de
produtos de origem animal, vegetal e seus derivados;
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Il — o controle de qualidade e as condigdes técnico-sanitarias dos estabelecimentos em que sdo produzidos, preparados, manipulados,
beneficiados, acondicionados, armazenados, transportados, distribuidos e comercializados os produtos de origem animal e origem vegetal;

11l — a fiscalizacéo das condicdes de higiene das pessoas que trabalham nos estabelecimentos referidos no inciso anterior;

IV — a fiscalizaco e controle de todos os materiais utilizados na manipulagdo, acondicionamento e embalagem de produtos de origem animal
e vegetal;

V —adisciplina dos padrdes higiénicos, sanitéarios e tecnolégicos dos produtos de origem animal e vegetal;

VI - a fiscalizacéo e o controle do uso dos aditivos empregados na industrializagdo dos produtos de origem animal, vegetal e seus derivados;

VII - a fiscalizagdo de produtos e subprodutos existentes no mercado de consumo, para efeito de verificagdo e cumprimento das normas
estabelecidas;

VIII — a realizacdo dos exames tecnoldgicos, microbioldgicos, histolégicos, fisioquimicos, enzimaticos e dos caracteres organolépticos de
matéria-prima e produtos, quando necessarios.

§ 3° - N&o seré permitida a comercializagdo no Municipio de Ponta Pord, de qualquer produto de origem animal e vegetal que ndo ateste que
tenha sido inspecionado pela autoridade federal (SIF), pela autoridade estadual ou pelo Servico de Inspecdo Municipal - SIM, sendo portanto
considerado clandestino e sujeito a apreensdo nos termos da legislacédo federal.

§ 4° - Os produtos de origem animal e vegetal em natureza ou derivados deverédo atender aos padrdes de identidade e qualidade, previstos na
legislacéo sanitéria pertinente e no Codigo de Defesa do Consumidor.

Art. 4° - No interesse da satde publica as atribuicdes do Servico de Inspe¢do Municipal - SIM compreenderéo:

| - a classificagdo dos estabelecimentos;

Il - as condigdes higiénicas para o registro dos estabelecimentos;

111 - a higiene dos estabelecimentos;

IV - a inspegdo "ante" e "post mortem" dos animais destinados ao abate;

V - a inspegdo e reinspecédo de todos os produtos, subprodutos e matérias primas de origem animal e vegetal, durante as diferentes fases da
industrializacéo;

VI - padronizag&o dos produtos industrializados de origem animal e vegetal, consoante a legislacéo a respeito;

VII - o registro de rétulos obedecidas as exigéncias que disciplinam a matéria;

VIII - a carimbagem de carcagas e cortes de carne, bem como a identificagdo e demais dizeres a serem impressos nas embalagens de outros
produtos de origem animal, atestado a inspecéo realizada;

IX - outros recursos que se tornem necessarios para maior eficiéncia da inspecdo industrial e sanitaria dos produtos de origem animal e
vegetal.

X — a autuacdo do estabelecimento que estiver em desacordo com ditames desta Lei.

Art. 5° - Compete & Secretaria Municipal de Saude:

| — promover treinamento técnico do pessoal envolvido na fiscalizagéo, inspecdo, classificagdo e produgdo dos produtos e subprodutos de
origem animal e vegetal,

Il — manter mecanismos permanentes de divulgacéo e esclarecimentos junto as redes publicas e privadas, bem como junto & populagéo, no
sentido de garantir a plena orientacéo e esclarecimento do consumidor, no tocante aos males e/ou beneficios advindos deste servigo.

Art. 6° - Na defesa da satde puablica ndo serd permitido o funcionamento de qualquer estabelecimento que abata ou industrialize produtos de
origem animal, que ndo disponha de alvara sanitario e do competente registro no Servico de Inspecdo Municipal - SIM ou organismo equivalente da
esfera estadual ou federal.

§ 1° - Entende-se por estabelecimento de produtos de origem animal, para os fins desta Lei, qualquer instalago ou local onde séo recebidos,
manipulados, elaborados, transformados, preparados, conservados, armazenados, depositados, acondicionados, embalados e rotulados com finalidade
industrial ou comercial, a carne das varias espécies animais e seus derivados, o leite e seus derivados, o0 ovo e seus derivados, 0 mel, a cera de abelha e
seus derivados.

§ 2° - A empresa que pretende instalar no Municipio um estabelecimento para o abate e industrializacdo de produtos de origem animal
destinados ao consumo humano intramunicipal, devera requerer aprovagao de seu projeto arquiteténico e de localizagao junto ao Servico de Inspecdo
Municipal - SIM.

§ 3° - Os estabelecimentos ja existentes, para se adequarem a esta Lei, deverdo apresentar os respectivos projetos para aprovagéo e registro ao
Servico de Inspe¢do Municipal - SIM.

Art. 7° - Os estabelecimentos registrados no SIM ficam sujeitos as obrigacdes contidas no artigo 102, itens 1,2,3,4,5,8,9,10,11,12,13,14,15,16
e 17 do Decreto Federal n. 30.691 de 29.03.52, alterado pelo Decreto Federal n. 1.255, de 25 de junho de 1.962.

CAPITULO II
DA OBTENGAO DE REGISTROS, DO RELACIONAMENTO E DA APROVAGCAQ DE PROJETOS.

Art. 8° - De conformidade com a Lei Federal n.7.889 de 23.01.89 e da Lei Estadual n. 1.293 de 21.09.92, somente podem produzir e
comercializar produtos de origem animal e vegetal os estabelecimentos devidamente registrados ou relacionados junto ao SIM, ou por desenvolverem
atividade de maior magnitude, estejam sob o artigo de registro estadual ou federal.

Art. 9° - Estdo sujeitos a registro no SIM os seguintes estabelecimentos:

| - matadouros de bovino;

11 - matadouros de suinos, ovinos e caprinos;

111 - matadouros de aves e coelhos;

IV - estabelecimentos que fabriquem produtos de origem animal ou derivados de carne, produzam conservas ou fabriquem produtos
gordurosos;

V - as usinas de beneficiamento de leite, fabricas de laticinios, postos de recebimento, refrigeracéo e desnatagem de leite ou de recebimento,
refrigeracéo e manipulacéo de seus derivados.

VI - unidades de beneficiamento de apicultura.

VII - estabelecimentos que fabricam produtos de origem vegetal.

VI - nos estabelecimentos que recebem, armazenam e distribuem o pescado;

Art.10 - Estdo sujeitos a relacionamento junto ao SIM, os seguintes estabelecimentos:

| - os postos e/ou entrepostos que de modo geral recebam, armazenem, fracionem, manipulem, conservem, distribuam ou acondicionem
produtos de origem animal, como carnes, pescados, ovos, mel, frutas, cereais e quaisquer produtos de origem animal e vegetal;

Il - as propriedades rurais que mesmo em escala reduzida, disponham de instalacdo para eventuais matancas de animais de médio porte, como
nos matadouros, e procedam ou néo a industrializagdo de derivados de carne;

111 - as propriedade rurais que mesmo em escala reduzida produzam derivados de leite para comercializagéo;

IV — as propriedades rurais que mesmo em escala reduzida produzam derivados de produtos vegetais;
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V —as propriedades rurais que produzem alevinos.

Art. 11 - Devera ser submetido a aprovagdo do SIM todo e qualquer projeto visando a construcdo, instalagdo ou ampliagdo de
estabelecimentos destinados ao abate e industrializacdo de produtos de origem animal e vegetal.

Paréagrafo Unico - Para obterem aprovacédo no SIM, os projetos deverdo ser encaminhados através de requerimento dirigido ao Prefeito
Municipal e deles constar:

a) plantas de situacéo e localizagéo;

b) plantas baixas de todos os prédios e pavimentos;

¢) plantas de corte e fachadas;

d) plantas hidrossanitarias, com detalhes sobre rede de esgoto e abastecimento de agua;

e) cronograma de execucéo do projeto;

f) projeto prevendo o tratamento de afluentes;

g) parecer técnico favoravel do 6rgéo estadual responséavel pelo meio ambiente.

Art. 12 - Projetos novos, cujo cronograma de obras for superior ao periodo de 1 (um) ano, e cujo cronograma de implantac&o final ultrapasse
ao periodo de 2 (dois) anos, ndo serdo aprovados.

Art. 13 - Serdo deferidos os projetos que se enquadrem nos dispositivos da presente Lei, e complementarmente no que couber, a legislagdo
pertinente.

Paragrafo Gnico - Aprovado o projeto, o requerente podera dar inicio as obras, passando-se a contar os prazos do cronograma previsto no
projeto.

Art. 14 - Concluidas as obras, e instalados os equipamentos conforme o cronograma, a empresa devera requerer ao SIM a vistoria prévia e a
autorizagdo para o inicio das atividades do estabelecimento.

Parégrafo Unico - Cumpridas as exigéncias deste artigo, compete ao SIM instalar de imediato a inspe¢ao sanitéria no estabelecimento.

Art.15 - O SIM expedira 2 (dois) tipos de registros, um de carater provisorio e outro de carater definitivo, obedecendo cada qual uma seriagdo
numérica propria.

| - o registro de carater provisério serd emitido pelo SIM para estabelecimentos existentes e que estejam desenvolvendo projetos de
adequacéo aos preceitos desta Lei, e seu prazo de validade ndo sera superior a seis meses.

Il - os registros de carater definitivo serdo expedidos pelo SIM aos estabelecimentos j& existentes, e que se enquadrem nos preceitos desta
Lei, ou para aqueles que possuem do registro provisério, tenha concluido seus projetos de adequag&o desta Lei.

Art. 16 - O nimero de registros dos estabelecimentos que abatem animais e ou industrializem produtos de origem animal e vegetal, constara
obrigatoriamente nos rétulos, certificados, carimbo de inspe¢ao dos produtos, notas fiscais e outros documentos do estabelecimento.

Art. 17 - O SIM, ao conceder o nimero de registro de um estabelecimento, fornecera também o respectivo " Titulo de Registro", no qual
constara 0 nome da empresa, localizacéo do estabelecimento, sua classificagdo, bem como outros elementos julgados necessarios.

Art. 18 - O requerimento de registro para implantacdo do SIM seré dirigido pelo Prefeito Municipal, instruindo-se o processo com 0s
seguintes documentos:

I - inscrigdo junto a Fazenda Municipal;

Il - plantas de situacéo e localizagéo;

111 - plantas baixas de todos os prédios e pavimentos;

IV - plantas de cortes e fachadas;

V - plantas hidrossanitarias com detalhes sobre a rede de esgoto e rede de abastecimento de agua potavel;

VI - projeto de tratamento de afluentes.

VII - parecer final favoravel do érgdo estadual, responsavel pelo meio ambiente.

Paréagrafo Unico - Tanto para o requerimento de registro definitivo ou provisério, bem como relacionamento, considera-se indispensavel a
apresentacéo de boletim oficial de exame da agua de abastecimento e cujo padrdo microbioldgico e quimico devera atender ao disposto na Lei
Estadual n. 1.293, de 21 de setembro de 1992, as normas estabelecidas pelo Ministério da Satde e pelo 6rgdo ambiental competente.

Art. 19 - O requerimento de "relacionamento” junto ao SIM, serd dirigido ao Prefeito Municipal e o SIM s6 concedera o relacionamento ap6s
vistoria prévia.

§ 1°. - A concessdo do nimero de “relacionamento” junto ao SIM, implicara no cadastramento do estabelecimento neste organismo e constara
do mesmo os dados pessoais do responsavel pelo estabelecimento.

§ 2° - Todas as pessoas que atuem em estabelecimentos relacionados pelo SIM, deverdo portar Carteira de Saude, a qual deverd ser
atualizada a cada 06 (seis) meses.

§ 3°. - Os estabelecimentos relacionados no SIM que processem ou industrializem produtos de origem animal e vegetal estdo sujeitos a
periddicas inspe¢des, com coleta de amostras de seus produtos, para respectivas analises.

§ 40, - Constatada irregularidades que tornem os produtos impréprios para 0 consumo, o estabelecimento ficara sujeito a sanc¢des, que vdo
desde a simples suspensdo temporaria da licenga de fabricacdo e destruicdo dos produtos condenados, até a cassagdo definitiva do registro de
fabricagdo do produto e do estabelecimento. As medidas cautelares s6 serdo revogadas pelas autoridades sanitérias, quando atendidas as exigéncias
que determinaram a suspensdo do processo de fabricacéo de tais produtos.

§ 5° - Todos os produtos imprdprios para o consumo, deverdo ser desnaturados pelo SIM e destinados como sub-produto a alimentacdo
animal ou incinerado conforme o grau de comprometimento determinado pelos exames realizados.

§ 6° - No caso de comprometimentos de natureza grave com produtos destinados a alimentagdo humana, o estabelecimento podera ser
interditado temporariamente ou em definitivo.

CAPITULO il
DAS CARNES E LEITE EM NATUREZA

Art. 20 - O abate de animais para o consumo humano ou para matéria-prima destinada a fabricagéo de derivados, bem como o beneficiamento
de leite, no Municipio de Ponta Pord, estardo sujeitos as seguintes condigdes:

| - 0 abate, a industrializagdo de carnes e do leite, s6 poderéo ser realizados em estabelecimentos registrados no SIM ou em drgéo equivalente
do Estado ou da Uni&o;

Il - os animais e seus produtos deverdo ser acompanhados de documentos sanitarios e fiscais para identificagdo de sua procedéncia;

Il - os animais serdo submetidos a inspecdo "ante" e "post mortem", e serdo abatidos mediante processo humanitario, sendo que a
manipulagdo, durante os procedimentos de abate e industrializac&o deverdo observar os requisitos de uma boa higiene;

IV - a produgdo de derivados de leite, obedecera os cuidados de higiene, previstos nas normas federais, estaduais e as normas oriundas desta
Lei;

V - os veiculos de transporte de carnes, pescado e visceras comestiveis, deverdo ser providos de meios adequados para tal, considerando
tempo e percurso (distancia) podera ser dispensada a refrigeragdo, ficando esta deciséo a critério do Servigo de Inspecdo Municipal — SIM.

CAPITULO IV
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DA LOCALIZAGAO, IMPLANTAGAO E CONDIGOES DE FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS QUE ABATEM E
INDUSTRIALIZAM PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL E VEGETAL.

Art. 21 - N&o sera autorizado o funcionamento de estabelecimento de abate e industrializacdo de produtos de origem animal para comércio
intramunicipal, sem que o mesmo esteja inteiramente instalado e equipado, com dependéncias minimas, maquinas e utensilios diversos, os quais
deverdo ser compativeis com a capacidade de produgdo a qual sera consignada no titulo de registro do estabelecimento.

Art. 22 - No interesse da salde publica e do meio ambiente, o estabelecimento de abate e industrializagdo de produtos de origem animal e
vegetal destinados ao comércio intramunicipal deverdo atender as seguintes condigdes:

| - localizar-se em pontos distantes de fontes produtoras, de odores desagradaveis e poeira de qualquer natureza;

Il - ser instalado de preferéncia no centro do terreno, devidamente cercado, afastado dos limites das vias puablicas, no minimo 5 (cinco)
metros e dispor de area de circulagdo, que permita a livre movimentagcdo dos veiculos de transporte, excecdo para aqueles que instalados e que
disponham de afastamento em relagdo as vias publicas, os quais poderdo funcionar, desde que as operagdes de recepcéo e expedicdo estejam
interiorizadas;

Il - dispor de abastecimento de agua potavel para atender suficientemente as necessidades de trabalho do abatedouro e das demais
dependéncias, tomando-se como referéncia os seguintes parametros: 800 (oitocentos) litros por bovino; 500 (quinhentos) litros por suino; 200
(duzentos) litros por ovino ou caprino; 30 (trinta) litros por ave e 6 (seis) litros de 4gua por cada 1 (um) litro de leite industrializado;

IV - dispor de agua quente para uso diverso e suficiente as necessidades do estabelecimento;

V - possuir piso de material impermeavel, resistente a abraséo e a corroséo, ligeiramente inclinado para facilitar o escoamento das aguas
residuais, bem como para permitir uma fécil lavagem e de desinfeccéo;

VI - ter paredes lisas impermeabilizadas com material de cor clara de facil lavagem e desinfeccdo, os angulos e cantos deverdo ser
arredondados e os parapeitos das janelas ser chanfrados;

VII - possuir forro de material impermedvel resistente a umidade e a vapores, construido de modo a evitar o acumulo de sujeira de facil
lavagem e desinfecgdo, pode 0 mesmo ser dispensado nas casas em que o telhado proporcionar uma perfeita vedacao a entrada de poeira, insetos,
passaros e assegurar uma adequada higienizagéo;

VIII - dispor de dependéncia de uso exclusivo para a recepgdo dos produtos ndo comestiveis e condenados a qual deve ser construida com
paredes até o teto, ndo se comunicando diretamente com as dependéncias que manipulem produtos comestiveis;

IX - dispor de mesas com tampas de materiais resistentes e impermeaveis de preferéncia de ago inoxidavel para a manipulagao dos produtos
comestiveis e que permita uma adequada lavagem e desinfecgéo;

X - dispor de tanques, caixas, bandejas e demais recipientes construidos de material impermeavel e superficie lisa que permitam uma fécil
lavagem e desinfeccdo; nos locais de acesso as dependéncias e de dentro das mesas deve dispor de pias em boas condicdes de funcionamento. Os
acessos também devem ser providos de lavadouros de botas;

Xl - dispor de rede de esgoto em todas as dependéncias com dispositivo que evite o refluxo de odores e a entrada de roedores e outros
animais, ligada a tubos coletores e estes a um sistema geral de escoamento e de instalagdo para a retencdo de gordura, residuos e corpos flutuantes,
bem como de dispositivo para a depuracéo artificial das aguas servidas e de conformidade com as exigéncias dos drgdos oficiais responsaveis pelo
controle do meio ambiente;

XII - dispor conforme legislagdo especificada de dependéncias sanitérias e vestiarios adequadamente instalados, de dimensdes proporcionais
ao numero de operarios com acesso indireto as dependéncias industriais, quando localizados no seu corpo;

Xl - dispor de suficiente pé direito nas diversas dependéncias de modo que permita a disposicdo adequada dos equipamentos,
principalmente da trilhagem aérea, a fim de que os bovinos pendurados apés a atordoamento, permanegam com a ponta do focinho, distante no
minimo de 75 (setenta e cinco) centimetros do piso, no caso de esfola aérea. (parte final do texto revogada).

XIV - dispor de currais, pocilgas cobertas e/ou apriscos com pisos pavimentados apresentando ligeiro caimento, no sentido dos ralos. Tais
instalagdes deverdo ser providas de bebedouros para utilizagdo pelos animais e de pontos de 4gua com pressdo suficiente para facilitar a lavagem e
desinfeccdo destas instalagdes e dos meios de transporte;

XV - dispor de espaco minimo e de equipamentos que permitam as operacGes de atordoamento, sangria, esfola e evisceracédo, inspegdo,
acabamento das carcacas e da manipulagéo dos mitidos com funcionalidade e que preservem a higiene do produto final, além de ndo permitir que haja
contato das carcagas ja esfoladas entre si antes de terem sido devidamente inspecionadas pelo SIM;

XVI - prover a sessdo de mitdos quando prevista de separagéo fisica entre as areas de manipulacédo do aparelho gastro-intestinal e das demais
visceras comestiveis;

XVII - dispor de telas em todas as janelas e outras passagens para o interior, além das demais aberturas de modo a impedir a entrada de
insetos. E imprescindivel igualmente que o matadouro seja dotado de eficiente protecio contra roedores;

XVIII - dispor de depésitos para guarda de embalagens, recipientes, produtos de limpeza e outros materiais utilizados no matadouro e/ou
industria;

XIX - dispor de dependéncia quando necessario para uso como escritério da administracdo do estabelecimento, inclusive para o pessoal do
servico de inspecdo sanitaria, separada do matadouro, e localizada a sua entrada;

Parégrafo Unico - A juizo do SIM serd aceita a esfola em cama, desde que sejam atendidas as exigéncias higiénico-sanitarias minimas.

CAPITULO V
DOS PROCEDIMENTOS PARA O ABATE

Art. 23 - S6 sera permitido o sacrificio de animais, ap6s a prévia insensibilizacéo, seguida de imediata e completa sangria que devera ocorrer
no espago nunca inferior a 3 (trés) minutos da insensibilizacdo, devendo ser realizada com 0s animais suspensos por um dos membros posteriores,
sendo que a esfola s6 pode ser iniciada apds o término da operagdo de sangria.

Art. 24 - Em suinos a operagdo de depilacéo e raspagem sera realizada logo ap6s o escaldamento em agua quente, utilizando-se temperatura e
métodos adequados, acrescentando-se também a necesséria lavagem da carcaca, antes da evisceragdo. Quando forem utilizados outros métodos de
abate os procedimentos higiénicos deverdo ser atendidos rigorosamente.

Paragrafo Unico - No caso de aves, a escaldagem também serd realizada em tempo e métodos adequados a boa tecnologia, e a obtengéo de um
produto em boas condic¢des higiénico-sanitarias.

Art. 25 - O evisceramento dos animais sera realizado sob as vistas do funcionario do SIM, em local que permita o pronto exame das visceras,
com identificacdo entre estas e as carcagas.

§ 1° - Sob pretexto algum pode ser retardada a evisceracdo e para tanto ndo deve ficar animais dependurados nos trilhos, durante os
intervalos de trabalho.

§ 2°. - A cabeca do animal, antes de ser destacada, serd marcada para permitir sua identificagdo com a carcaca, seguindo-se procedimento
analogo em relagéo as visceras.

Art. 26 - Os trabalhos de evisceracdo deverdo ser executados com todo o cuidado, a fim de evitar que haja contaminagdo das carcacas,
provocada por operagdo imperfeita, devendo o Servigo de Inspegdo Municipal, em caso de contaminagédo por fezes e/ou contetido ruminal, aplicar as
medidas higiénicas preconizadas em tais casos.

CAPITULO VI
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DA INSPEGAO "ANTE-MORTEM" E "POST-MORTEM", DA MATANGA DE EMERGENCIA E DA INSPEGCAO DO LEITE E
DERIVADOS

Art. 27 - Com relacéo a inspecéo "ante-mortem" serd cumprido no que couber, o disposto nos artigos 106 a 109 do Regulamento de Inspe¢ao
Industrial e Sanitaria dos Produtos de Origem Animal -RIISPOA, aprovado pelo Decreto Federal n. 30.691 de 29 de margo de 1952, alterado pelo
Decreto Federal n. 1.255 de 25 de junho de 1962.

Art. 28 - O SIM cumprird no que se refere a inspegao "post-mortem" o disposto nos artigos 147 a 198 e 204 a 226, bem como o disposto nos
artigos 227 a 242 do regulamento citado no artigo anterior.

Art. 29 - O SIM far& cumprir o disposto nos artigos 103 a 134 do RIISPOA, quando se tratar de matanca de emergéncia.

Art. 30 - O SIM cumprira e fara cumprir no que couber, no que se referir & inspecéo de leite e derivados, o disposto nos artigos 475 a 705 do
RIISPOA, bem como o que preconiza a legislacéo estadual sobre a matéria.

Art. 31 - O SIM considerara, quando da inspecéo de animais, carcacas e visceras, o previsto nos artigos 43, 44 e 45 do RIISPOA, as
limitagBes do estabelecimento, admitindo o aproveitamento condicional de carcagas e/ou visceras apenas, nos casos em que houver condicdes para tal.

Art. 32 - Os materiais condenados oriundos da sala de matanca e de outros locais deverdo ser desnaturados em equipamentos apropriados em
locais destinados a este fim e 0 sangue deverd, por sua vez, no minimo sofrer cozimento, independentemente de sua utilizag&o.

§ 1° - Admitir-se-& ao tratamento desses materiais por coc¢do em 4gua fervendo pelo tempo minimo de duas horas, quando estas matérias
primas forem destinadas a alimentacéo animal direta.

§ 2°. - A critério do SIM permitir-se-4 a retirada de matérias condenadas para a industrializacéo fora do estabelecimento (graxaria industrial),
desde que devidamente desnaturados com substancias apropriadas para a finalidade, e que o seu transporte seja efetuado em recipiente e/ou veiculos
fechados, especificos e apropriados.

§ 3° - Cabera ao SIM adotar critérios para o funcionamento das graxarias industriais.

CAPITULO Vi .
DAS CONDICOES DE HIGIENE DO PESSOAL, DOS EQUIPAMENTOS E DAS INSTALACOES.

Art. 33 - Todas as dependéncias dos matadouros ou das industrias devem ser mantidas em condi¢des de higiene, antes, durante e apés a
realizagdo dos trabalhos.

Art. 34 - Serd exigido que os operarios lavem as méos antes de entrar no ambiente de trabalho, quando necessario, durante a manipulacéo e
na saida dos sanitarios.

Art. 35 - Deverdo ser marcados 0s equipamentos, carrinhos, tanques e caixas de modo a evitar quaisquer confusdes entre aqueles destinados
aos produtos comestiveis e aqueles usados no transporte ou depdsitos de produtos ndo comestiveis ou carnes utilizadas na alimentagéo de animais,
utilizando-se em tal marcagdo as dominagdes “comestiveis"”, "ndo comestiveis" e "condenadas".

Art. 36 - Deverdo ser desinfectados, diaria e convenientemente os pisos e paredes, assim como os equipamentos e utensilios usados no
matadouro e demais industrias, utilizando-se em tais operacdes os desinfetantes previamente aprovados pelos 6rgdos competentes.

Art. 37 - Os matadouros e indUstrias que estiverem sob o controle do SIM, deverdo ser mantidos livres de moscas, mosquitos, baratas, ratos,
camundongos e quaisquer outros vetores, além de gatos, cées e outros animais, agindo-se cautelosamente quanto ao emprego de venenos, cujo uso s
serd permitido nas dependéncias néo destinadas & manipulacéo de depoésitos de produtos comestiveis, mediante expressa autorizagéo do SIM.

Art. 38 - Sera exigido do pessoal que trabalha com produtos comestiveis, desde a area de sangria até a expedigdo, o uso de uniforme de cor
branca, protetores de cabeca e botas, devendo esta indumentaria ser mantida convenientemente limpa.

§ 1°. - O uso do uniforme de cor branca ndo serd necessario nas areas de limpeza, podendo ser usado uniforme de outra cor, sendo que as
botas poderao ser lavadas na saida do vestiario.

§ 2°. - As mangueiras ndo precisardo necessariamente ficar sob cobertura, bem como qualquer produto de origem animal e vegetal destinado
ao consumo humano, deverdo ser transportados em veiculos com carrocerias fechadas.

Art. 39 - Os funcionarios dos estabelecimentos que atuam na manipulacdo de materiais ndo comestiveis ou condenados, deverdo usar
uniformes diferenciados e proceder a desinfeccéo dos equipamentos e instrumentos com produtos apropriados.

Art. 40 - Sera proibido que os funcionérios fagam suas refeices nos locais de trabalho, bem como que depositem produtos, objetos de
material estranho a finalidade das dependéncias, ou ainda guardar roupas de qualquer natureza fora do setor, especialmente destinado para tal.

Art. 41 - Sera proibido fumar em qualquer uma das dependéncias da industria, sob pena de infragdo por parte da autoridade sanitaria.

Art. 42 - Far-se-4 todas as vezes que o SIM julgar necesséria, a substituicdo, raspagem, pintura e reparos em pisos, paredes, tetos e
equipamentos dos estabelecimentos sob seu controle.

Art. 43 - Deverdo ser lavadas e desinfetadas tantas vezes quanto necessarias e mediante orientacdo do SIM, os pisos, cerca dos currais, bretes
de contencdo, mangueiras, pocilgas, apriscos e outras instalagdes proprias, para guarda, pouso e contencdo de animais vivos ou para deposito de
residuos industriais, bem como de quaisquer outras instalacdes julgadas necessarias pelo SIM.

Art. 44 - Deverao ser mantidas convenientemente limpas as caixas de sedimentagdo de residuos, intercaladas e ligadas a rede de esgoto.

Art. 45 - Deverdo ser conservados ao abrigo de qualquer contaminagéo, os produtos comestiveis durante a fase de sua obtengéo, bem como
nas fases de estocagem, embarque e transporte.

Art. 46 - Fica vedado o emprego de vasilhames de cobre, latdo, zinco, barro, ferro, estanho, madeira ou qualquer outro utensilio que por
forma de contaminagéo possa causar prejuizo & manipulagéo, estocagem e transporte de matérias primas ou dos produtos finais dos estabelecimentos.

Art. 47 - Inspecionar, previamente, os continentes quando destinados ao condicionamento de produtos utilizados na alimenta¢do humana,
rejeitados os que forem julgados sem condicdes de uso, de modo algum é permitido o condicionamento de matérias primas, ou produtos destinados a
alimentacdo humana, em carrinhos, recipientes ou demais continentes que tenham servido a produtos ndo comestiveis.

Art. 48 - Nao sera permitida a utilizagdo para qualquer outra finalidade, a ndo ser especificada nesta Lei, de qualquer dependéncia do
matadouro ou estabelecimento.

Art. 49 - Dos operéarios que atuam nos estabelecimentos sob controle do SIM, sera exigido que portem carteiras de salde, a qual devera ser
atualizada semestralmente.

§ 1°- A inspecdo de salide dos operarios e dos dirigentes do matadouro ou estabelecimento, sera exigida pela autoridade sanitéaria sempre que
julgar necessario, inclusive daquelas pessoas que exercem atividades esporadicas no local.

§ 2°. - Qualquer funcionério de estabelecimento sob controle do SIM, deve ser afastado de suas atividades quando se apresentar com febre,
doencas de pele, coriza nasal, supuragdo ocular ou infecgdo respiratoria.

Art. 50 - E vedada a entrada de pessoas estranhas as atividades dos estabelecimentos sob controle do SIM, salvo quando devidamente
uniformizados e autorizados pela chefia do estabelecimento, bem como pelo responsavel pelo SIM.

CAPITULO VIII
DA ROTULAGEM E DA CARIMBAGEM DOS DERIVADOS COMESTIVEIS DE ORIGEM ANIMAL E ORIGEM VEGETAL
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Art. 51 - As matérias primas ou produtos finais de origem animal e vegetal que derem entrada em industrias e/ou comércio de Ponta Pord,
deverdo proceder de estabelecimentos sob inspecdo industrial e sanitaria de 6rgao federal, estadual ou do SIM, devidamente identificados por rétulos,
carimbos, documentos sanitérias e fiscais pertinentes.

Paréagrafo Unico - Tratando-se de carnes em natureza, estas deverdo ser submetidas a tratamentos por frio no proprio estabelecimento de
origem.

Art. 52 - Os produtos elaborados serdo devidamente rotulados e/ou carimbados, conforme as determinagdes do SIM.

Art. 53 - Todos os ingredientes, aditivos e outros produtos que venham a compor qualquer tipo de massa, deverdo ter aprovacéo dos 6rgaos
competentes do Ministério da Salde e/ou do Ministério da Agricultura e Reforma Agréria e sua utilizacdo obedecera a legislacdo federal, estadual e
municipal a respeito.

Art. 54 - A rotulagem dos produtos derivados de carne ou de leite devera ser aprovada pelo Servigo de Inspecéo Sanitéria.

Art. 55 - As carcagas, partes de carcagas e cortes armazenados, de animal ou vegetal, em transito ou entregues ao comércio, oriundos de
estabelecimentos sob controle do SIM, devem estar identificados por meio de carimbagem.

§ 1° - A carimbagem contera, obrigatoriamente a palavra INSPECIONADO, o nimero de registro do estabelecimento e a palavra SIM, a
qual representara Servigo de Inspecdo Municipal.

§ 2°. - As carcagas de aves e outros pequenos animais de consumo, serdo isentos de carimbo direto, desde que acondicionados por pegas em
embalagens individuais e inviolaveis, onde conste o referido carimbo juntamente com os demais dizeres, exigidos para os rétulos.

CAPITULO IX
DAS SANGOES E RECURSOS

Art. 56 - A infracéo ao disposto nesta Lei sujeita o infrator as seguintes sancdes:

| — adverténcia, quando o infrator for primario e néo tiver agido com dolo ou mé fé;

Il — multa, de até 300 UFIP’s, nos casos ndo compreendidos no inciso anterior, proporcional a gravidade da infragdo, dobrada em caso de
reincidéncia;

111- apreensdo e/ou condenacéo de matérias-primas, produtos, subprodutos e derivados de origem animal, quando n&o apresentarem condi¢des
higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se destinam, ou forem adulteradas ou falsificadas;

IV — suspensdo de atividade que cause risco ou ameaga de natureza higiénico-sanitaria;

V — apreensdo dos aditivos e ingredientes ndo autorizados e/ou adulterados;

VI - apreensdo de rotulagem impressa em desacordo com as disposi¢des legais;

VIl — interdigdo total ou parcial do estabelecimento quando a infracdo consistir na adulteracdo ou falsificagdo habitual do produto, ou
verificar-se a inexisténcia de condigdes técnicas e higiénico-sanitarias previstas na legislagéo vigente;

VIII - cancelamento do registro do produto em desacordo, com publicagdo em Imprensa Oficial;

IX — cancelamento do registro do estabelecimento, com publicacdo em Imprensa Oficial.

§ 1° - As multas previstas neste artigo serdo agravadas até o grau maximo, no caso de artificio, ardil, simulacéo, desacato, embarago ou
resisténcia a acdo fiscal, levando-se em conta, além das circunstancias atenuantes, a situagdo econdmico-financeira do infrator e meios a seu alcance
para cumprir a Lei.

§ 2°- A suspensdo de que trata o inciso IV cessara quando sanado o risco ou ameaga de natureza higiénico-sanitaria ou no caso de franquia da
atividade a agdo fiscalizadora.

§ 3°- A interdigdo de que trata o inciso VIl podera ser levantada, apds o atendimento das exigéncias que motivaram a sangao.

§ 4° - Se a interdicdo ndo for levantada nos termos do paragrafo anterior, decorridos 12 (doze) meses, 0 registro serd automaticamente
cancelado.

§ 5° - As multas de que trata o inciso Il seguirdo os valores estipulados pela Lei n°® 1.293, de 21 de setembro de 1992, Cédigo Sanitario
Estadual em vigor.

§ 6° - O estabelecimento infrator terd o prazo de 5 (cinco) dias Uteis, contados de sua notificagdo ou da lavratura do auto de infragéo,
para apresentar defesa, através de peticao escrita devidamente instruida com os documentos indispensaveis para o julgamento, entregue no
servico de protocolo do Poder Executivo.

§ 7° - A defesa seré julgada pelo titular da Secretaria Municipal encarregada de sua autuagéo, no prazo méaximo de 10 (dez) dias
Uteis, e 0 extrato da decisdo sera publicado no Diario Oficial do Municipio.

§ 8° - Da decisdo proferida pelo Secretario Municipal, cabera recurso a JARI, que devera ser interposto no prazo de 5 (cinco) dias
Uteis, contados da publicacéo da decisdo, de que trata o paragrafo anterior.

§ 9° - A apresentacdo de defesa ou de recurso, ndo suspendera a aplicacdo das penas suspensédo de atividade e interdi¢do parcial ou
total do estabelecimento.

§ 10° - Nao sendo apresentada defesa no prazo fixado, ou sendo esta julgada insubsistente, o infrator terd o prazo de 5 (cinco) dias
Uteis para cumprir a obrigacéo de fazer ou ndo fazer eventualmente imposta e recolher a multa aplicada.

CAPITULO X
Revogado

Art. 57 - revogado
§ 1° - revogado
§ 2° - revogado
§ 3° - revogado

Art. 58 - revogado
Art. 59 - revogado
Art. 60 - revogado
Art. 61 - revogado
Art. 62 - revogado

CAPITULO XI
DA ORGANIZAGAO DO SIM E DISPOSICOES GERAIS

Art. 63 - As atividades do SIM serdo apresentadas através de relatério mensal enviado a Secretaria Municipal de Salde.

Art. 64 - Serdo destinados na proposta de Lei de Diretrizes Orgamentéaria e na proposta de Lei Orcamentaria que vigorara no exercicio
financeiro de 2006, recursos orcamentarios suficientes, a Secretaria Municipal de Satude, bem como, pessoal técnico, administrativo e profissionais
devidamente habilitados, necessarios a execucédo da inspecéo sanitéaria de que trata esta Lei.

Art. 65 — O executores do Servico de Inspecdo Municipal, ficardo vinculados & Secretaria Municipal de Satde.
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Parégrafo Gnico — O SIM terd como Diretor, um profissional Médico Veterinario, que serd o Inspetor Chefe de Fiscalizacéo, podendo dispor
de outros profissionais e auxiliares treinados, aos quais caberd a coordenagdo, supervisdo e controle de todas as atividades e responsabilidades
instituidas na presente Lei e demais normas legais pertinentes.

Art. 66 - O SIM mantera atualizados dados estatisticos referentes ao abate, industrializagdo de carnes, producéo de leite e derivados,
condenagdes de animais e outros dados julgados importantes.

Art. 67 - O Poder Executivo Municipal, podera solicitar o apoio técnico e operacional dos 6rgéos de fiscalizagéo estadual e federal, no que for
necessario, para o fiel cumprimento desta Lei, podendo, ainda, no interesse da saude publica, exercer fiscalizacdo conjunta com esses 6rgdos e
requerer, no que couber, a participacdo da Secretaria Municipal de Saude.

Art. 68 - O Poder Executivo Municipal expedira os regulamentos necessarios a execugdo desta Lei, estando autorizado a celebrar convénios
com organismos publicos que contribuam para o perfeito cumprimento desta Lei.

Art. 69 - Esta Lei entra em vigor na data de sua publicacéo.

Art. 70 — revogado.

Art. 2° - Esta Lei entra em vigor na data de sua publicag&o.

Ponta Pord, 05 de Outubro de 2009.

Flavio Kayatt
Prefeito Municipal

Lei n® 3669, de 05 de Outubro de 2009.

“Disp0e sobre a doagdo de area de propriedade do Municipio de Ponta Pord/MS para o Estado de Mato Grosso do Sul e da outras
providéncias”.

Autoria: Poder Executivo

FLAVIO KAYATT, Prefeito Municipal de Ponta Por4, Estado de Mato Grosso do Sul, no uso das atribuicdes que Ihes sdo conferidas pela
Lei Organica do Municipio, faz saber que a Camara Municipal aprovou e eu sanciono a seguinte lei:

Art. 1° - Fica o Poder Executivo autorizado a doar ao Estado de Mato Grosso do Sul area total de 935m2 que serd destinada a Secretaria
Estadual de Justica e Seguranca Publica para a construcdo da sede da Delegacia da Mulher e de Posto de Identificacéo, assim descrito:

| — lote do terreno urbano determinado por Lote I, esta situado do lado para da Rua Jorge Roberto Saloméo, esquina com a Rua Everaldo de
Lima, Centro, Municipio de Ponta Pord, MS, medindo 22,00 X 42,50m, com &rea total de 935m2, com as seguintes confrontagdes: ao Norte: com a
Rua Jorge Roberto Saloméo, medindo 22,00m; ao Sul: com o lote J, medindo 42,50m; ao Leste: com o lote H, medindo 42,50m; ao Oeste: com a Rua
Everaldo de Lima, medindo 42,50m, avaliado em R$75,00 (setenta e cinco reais) o0 m2, perfazendo o total de R$70.125,00 (setenta mil cento e vinte e
cinco reais).

Art. 2° - Devera constar, obrigatoriamente, na escritura pdblica e no Registro Imobiliario que a doagéo é efetivada observando as seguintes
condigdes:

| — Para a conclusdo das obras a donatéria terd o prazo de 02 (dois) anos, contados da edigdo da presente Lei.

Il — A donatéria fica obrigada a destinar a area objeto da presente doagdo exclusivamente para execugdo das atividades constantes no artigo 1°
da Lei.

11l — Devera ainda constar na escritura pablica que o imével objeto desta doagdo ndo poderd, em qualquer hipdtese, ser dado em garantia, a
qualquer titulo.

Paragrafo Unico — O descumprimento de qualquer obrigacdo relacionada na presente implicara na reversio da doacdo sem direito de
qualquer indenizacéo a donatéria, seja a que titulo for.

Art. 3° - As despesas decorrentes com a execugao desta Lei correrdo por conta de dotagdes proprias consignadas no orgamento em vigor.

Paragrafo Unico — As despesas decorrentes da transmissao correrdo por conta da donataria.

Art. 4° - Esta Lei entra em vigor na data de sua publicag&o.

Ponta Pord — MS, 05 de outubro de 2009.
Flavio Kayatt
Prefeito Municipal
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