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AVIS0S

AVISO DE RESULTADO

PROCESSO N° 16422/2012
PREGAO PRESENCIAL N° 74/2012

A Prefeitura Municipal de Ponta Pord, Estado de Mato Grosso do Sul, través do
pregoeiro, informa os interessados que o Pregdo Presencial n® 74/2012,
objetivando: Contratacdo de empresa especializada na prestagdo de servigo de
contratagcdo de empresa especializada em servigcos de som, iluminagéo,
projecdo, palcos e outros a serem realizados pela secretaria municipal de
Assisténcia Social. As especifica¢des detalhadas e quantidades, constam no
Edital. Sagrou-se vencedora do pregdo a empresa; WASSIM RAYMOND EL
HAGE-ME. Conforme Ata de Adjudicacio

Ponta Pord, 27 de Novembro de 2012

Everaldo de Figueredo
Pregoeiro

Extratos

EXTRATO DE CONTRATO 2012

Contrato n° 279/2012.

Partes: Municipio de Ponta Pord e Engec Engenharia Eireli

Representante das Partes: o Sr. Flavio Kayatt e Clodoaldo Teixeira Araujo
Objeto: contratacdo de empresa objetivando a execugdo dos servicos de
reparos necessarios e adequacdo de instalagdes fisicas e imdveis para
atendimento dos programas: 1-Servigos de Atendimento Especializado
(SAE); 2-Centro de Atendimento Psicossocial (CAPS) e 3 —Casa das
Vigilancias, no Municipio de Ponta Pord, conforme planilha orgamentaria,
cronograma fisico-financeiro, memorial descritivo, anexos que fazem parte
do edital, constantes na proposta de precos parte integrante do processo
licitat6rio n°® 15.780/2012 e Convite n°® 047/2012.

Valor: R$ 130.308,91 (Cento e trinta mil trezentos e oito reais e noventa e
um centavos).

Edicdo 1651

Vigéncia: 31 de dezembro de 2012
Dotacgéo Orgamentaria: 10.10.01.10.304.0010.2.099.3.3.90.39/Secretaria

R$ 1,00

Municipal de Satde/Fundo Municipal de Salde.

Fundamento legal: Lei Federal n° 8.666/93, Convite n® 047/2012
Data da assinatura: 29.10.2012.

Flavio Kayatt
Prefeito Municipal

APOSTILA DE RETIFICAGAO CONTRATUAL
AO CONTRATO N° 270/2012

Em virtude de solicitagdo oriunda da Procuradoria Geral do Municipio,
onde se pleiteia a alteracdo do Contrato n° 270/2012 da Empresa
Construgama Servicos Ltda-EPP, com a finalidade de retificar na ementa e
no predmbulo, a palavra “’Tomada de Precos’’, devido a erro material
quando da confeccdo do contrato, com base nos fundamentos expostos no
Parecer n° 2232/2012, fica alterada a data da assinatura do contrato.

Dessa forma na ementa e no preAmbulo contrato passara a vigorar com a
seguinte redagéo:

“Convite n°045/2012”

A presente Apostila de Retificacdo da ementa e no predmbulo do contrato
ampara-se na Lei 8.666/93, entrando em vigor na data de sua publicacéo.

Ponta Porad-MS, 06 de Novembro de 2012.

Flavio Kayatt

Prefeito Municipal

Leis

Lei n. 3894, de 26 de Novembro de 2012.

“Dispde sobre o Servigo de Inspe¢do Municipal de Produtos Caseiros —

SIMPC e déa outras providéncias”.

Autor: Poder Executivo

O Prefeito Municipal de Ponta Pord, Estado de Mato
Grosso do Sul, no uso das atribuicdes que lhe sdo conferidas por lei,
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notadamente a Lei Orgéanica do Municipio, faz saber que a Camara Municipal

aprovou e eu sanciono a seguinte lei:

CAPITULO |
DAS DISPOSICOES GERAIS

Art. 1° - Fica autorizado o Municipio de Ponta Pord implantar o Servigo de
Inspecdo Municipal de Produtos Caseiros “SIMPC”, destinado a atender as
indGstrias de pequeno porte, que produzam em pequena escala produtos de
origem animal e vegetal, produzidos em regime caseiro/artesanal no Municipio
de Ponta Pord/MS, vinculado a Secretaria Municipal de Integragdo, Turismo e

Desenvolvimento Sustentavel.

Art. 2°- Ficam estabelecidas as normas sanitarias para elaboracdo e
comercializagdo de produtos comestiveis produzidos no municipio de Ponta

Pord/MS de forma caseira/artesanal.

Art. 3°- Entende-se por elaboracdo de produtos caseiros/artesanais

comestiveis de origem animal e vegetal, o processo utilizado na obtencédo de
produtos produzidos em pequena escala, obedecidos os parametros fixados na
Lei Estadual n®1.293, de 21.09.92 e a Lei Federal n. 7.899, de 23.11.89 e as

normas oriundas desta Lei.

Art. 4°- Sdo considerados passiveis de beneficiamento e elaboragdo as

seguintes matérias-primas, seus derivados e subprodutos.
a) produtos apicolas;

b) ovos;

c) frutas;

d) cereais;

e) leite;

f) carnes;

g) massas;

h) sucos e derivados;

i) outros produtos de origem animal e vegetal.

Paragrafo Unico - Os produtos que trata este artigo poderdo ser
comercializados no Municipio de Ponta Pord sem a adicdo de conservantes
artificiais e na forma artesanal, cumpridos os requisitos desta lei e as

determinacdes previstas no Cédigo de Defesa do Consumidor.

Art. 5°- O Servico de Inspe¢do Municipal de Produtos Caseiros — SIMPC e

tera como objetivo:

a) agilizar e orientar os procedimentos para inspec¢ao sanitaria das indUstrias de

pequeno porte, que produzam em pequena escala e em regime caseiro/artesanal.

b) resguardar a salde da populacdo de doengas veiculadas em produtos ou

subprodutos de origem animal ou vegetal.
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c) inspecionar e reinspecionar as industrias de pequeno porte, que produzam em
pequena escala e em regime caseiro/artesanal sob o ponto de vista industrial,
higiénico e sanitario, o recebimento, acondicionamento, processamento e
expedicdo dos produtos e subprodutos destinados ou ndo a alimentacdo

humana.

d) expedir os competentes relatorios de inspecdo e/ou vistoria dos produtos
oriundos das industrias de pequeno porte, que produzam em pequena escala ou

em regime caseiro/artesanal .

e) aprovar o numero de registro do estabelecimento, bem como, o uso de
rétulos e carimbos nos produtos e subprodutos com origem nas industrias de

pequeno porte, que produzam em pequena escala e em regime caseiro/artesanal.

f) solicitar laudos técnicos de qualidade e identidade de produto de origem

animal e vegetal, sempre que necessario.

Art. 6°- Compete a Secretaria Municipal de Integracdo, Turismo e
Desenvolvimento Sustentavel a execugdo de agdes pertinentes ao cumprimento
das normas de implantagdo, registro, funcionamento, orientagdo, inspecéo e

fiscalizagdo dos estabelecimentos.

Art. 7° - Ficam sujeitos ao registro no SIMPC todos os estabelecimentos que
produzam matéria-prima, manipulem, beneficiem, preparem, embalem,
transformem, envasem, acondicionem, depositem, industrializem produtos de
carne, leite, mel, ovo, massas, farinha, frutas, legumes, mandioca e todos os
respectivos subprodutos e derivados, conforme classificagdo constantes desta
Lei, e que ndo possuem registro nos Servigos de Inspecdo Federal (SIF) e ou
Estadual (SIE).

Paragrafo Gnico — O registro dos estabelecimentos de que trata o caput deste
artigo é privativo do SIMPC por meio da Secretaria Municipal de Integracéo,
Turismo e Desenvolvimento Sustentavel e sera expedido somente depois de

cumpridas todas as exigéncias constantes desta Lei e respectivo regulamento.

Art. 8°- O Servico de Inspe¢do Municipal de Produtos Caseiros - SIMPC, sera
supervisionado por médicos veterindrios e por profissionais habilitados

devidamente credenciados e terd como objetivos:

I — o controle das condigGes higiénicas, sanitérias e tecnolégicas de produgéo,
manipulacéo, beneficiamento, armazenamento e transporte dos produtos

artesanais;

Il — o controle da qualidade e as condi¢des técnico-sanitarias dos
estabelecimentos em que sdo produzidos, preparados, manipulados,
beneficiados, acondicionados, armazenados, transportados, distribuidos e

comercializados os produtos artesanais;

Il — a fiscalizagdo das condicBes de higiene das pessoas que trabalham nos

estabelecimentos referidos no inciso anterior;

IV — a fiscalizagdo e controle de todos os materiais utilizados na manipulagéo,

acondicionamento e embalagem dos produtos caseiros;

V - a realizagdo de exames tecnoldgicos, microbioldgicos, histolégicos,
fisioquimicos, enzimaticos e dos caracteres organolépticos de matéria-prima e

produtos, quando necessarios.
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VI - a fiscalizagéo direta sobre o produto (inspe¢do) para liberagdo do produto.

Art. 9°- O estabelecimento processador de alimentos de origem animal e
vegetal, que produzam em pequena escala em regime caseiro/artesanal, efetuara
0 registro junto ao 6rgdo municipal, mediante formalizagéo de pedido instruido

pelos documentos:

a) requerimento dirigido a autoridade competente do Municipio, solicitando o
laudo prévio de instalagdo, o registro e inspe¢do no Servico de Inspecédo

Municipal de Produtos Caseiros;

b) apresentacdo de Alvard Sanitario, expedido pela Secretaria Municipal de

Saude;

c) registro no Cadastro Geral de Contribuintes do ICMS ou Inscri¢do de

produtor Rural na Secretaria de Estado da Fazenda.
d) atestados ou exames a critério do servigo de inspegdo municipal;

e) comprovacéo de estar a pessoa ligada ao empreendimento habilitada através

de curso profissionalizante na area afim.

Art. 10 - O estabelecimento processador de alimentos mantera livro oficial,
onde serdo registradas as informagdes, recomendagdes e visitas do Servigo de
Inspecdo Municipal de Produtos Caseiros, objetivando o controle sanitério e a

melhoria na qualidade de producéo.

Paragrafo Unico - O Servico de Inspecdo Municipal de Produtos Caseiros
podera estabelecer a seu critério as analises rotineiras necessarias para cada
produto processado sem Onus para os produtores, bem como coletar novas

amostras e repetir as analises que julgar necessarias.

Art. 11 - O estabelecimento processador de alimentos, mantera em arquivo
préprio sistema de controle que permita confrontar, em qualidade e quantidade,

0 produto processado com o lote de origem.

Art. 12 - Cada tipo de produto devera ter férmula e descri¢do do processo de
industrializagdo registrado em separado junto ao Servigo de Inspe¢do Municipal
de Produtos Caseiros - SIMPC, e opcionalmente junto ao Ministério da

Agricultura ou Saude respeitada a legislagdo vigente.

Art. 13- O controle sanitario dos rebanhos que geram matéria-prima para
produgdo de alimentos caseiro/artesanal é obrigatério, e deverd seguir
orientacdo do médico veterinario e dos orgdos oficiais de defesa sanitaria

animal.

Art. 14- Os manipuladores e processadores de alimentos deverdo portar
carteira de salde renovavel a cada 6 meses e usar uniformes préprios para as
respectivas atividades, conforme determinagdes das autoridades sanitarias

locais.

Art. 15 - Os produtos deverdo ser transportados e armazenados em condigdes

adequadas para preservagdo da qualidade.

CAPITULO 11

DO SELO DE INSPEGAO MUNICIPAL

Art. 16 - Fica criado o selo de inspecdo municipal de produtos caseiros —
“SIMPC”, concedido especificamente para as industrias de pequeno porte, que
produzam em pequena escala e ou regime caseiro/artesanal, e que atuarem

conforme as normas estabelecidas nesta Lei.

§1° - O selo de inspecdo municipal “SIMPC” devera representar a marca oficial
utilizada unicamente em inddstrias de producdo caseiro/artesanal, previamente
fiscalizadas; constituindo o sinal de garantia de que os produtos foram

devidamente inspecionados pelo Sistema Municipal de Produtos Caseiros.

§2° - O selo “SIMPC devera obedecer exatamente as descri¢des, 0 modelo, o
tamanho, as dimensdes, as cores, o tipo e cor de letra, previstas em regulamento

proprio.

83° - O selo “SIMPC” devera ser colocado nas testeiras das caixas, embalagens

e rétulos dos produtos caseiros/artesanais inspecionados.

84° - Sera expedido diploma com as caracteristicas do selo a ser utilizado nos
estabelecimentos que industrializarem ou comercializarem produtos de origem

caseiro/artesanal.

Art. 17 - O Selo “SIMPC” serd fornecido pela Secretaria Municipal de
Integragdo, Turismo e Desenvolvimento Sustentavel, apés autorizagdo do
Sistema de Inspecdo Municipal de Produtos Caseiros, 6rgdo responsavel pela

inspecdo dos produtos.

Paragrafo Unico — O selo de que trata o caput deste artigo, sera fornecido

mensalmente, conforme as quantidades de producéo autorizadas nesta Lei.

Art. 18 - O selo “SIMPC” terd validade somente para os produtos

industrializados e comercializados no Municipio de Ponta Pord/MS.

Art. 19 - O Certificado para funcionamento da empresa de pequeno porte serd
concedido com a nomenclatura “Inspecionado”, com validade por 12 (doze)
meses; ap6s 0 vencimento havera nova inspegdo, conferindo a indistria que
estiver regular com suas atividades novo certificado com o termo
“Reinspecionado”.

Paragrafo dnico - A carimbagem da palavra INSPECIONADO ou
REINSPECIONADO, conterd obrigatoriamente o ndmero de registro do
estabelecimento e a palavra SIMPC, a qual representara o Servigo de Inspecéo
Municipal de Produtos Caseiros.

Art. 20 - O Selo “SIMPC” fica declarado servigo de saude publica de natureza
especial.

Art. 21 - Fica a critério do SIMPC, permitir para determinados produtos, o

emprego do selo sob a forma de etiqueta ou sob a forma de diploma.

Art. 22 - No caso de cassacdo de registro ou ainda cessacdo de fabricacdo, fica
o responsével obrigado a devolver os selos existentes em estoque a vigilancia

sanitaria.

CAPITULO 11
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DAS INSTALAGOES

Art. 23- As instalagdes dos estabelecimentos processadores de alimentos
caseiros/artesanais obedecerdo aos preceitos minimos de construgdo
recomendadas pelo Servico de Inspecdo Municipal de Produtos Caseiros,

atendendo ainda os seguintes objetivos:
a) adequada aeragdo e luminosidade;

b) adequada destinagdo de residuos e rejeitos seguindo a legislagdo Municipal

sobre saneamento e as normas técnicas da ABNT;

c) agua potavel encanada e sob pressdo, em quantidade compativel com a

demanda do estabelecimento;

d) distancia minima de fontes de contaminagdo e mau cheiro, rios, fontes de
agua e esgoto, observada a legislagdo ambiental;

e) as industrias poderdo localizar-se na érea rural, suburbanas ou urbanas, a
critério do Servigo de Inspecdo Municipal de Produtos Caseiros e, dependendo
do produto, desde que néo transgrida as normas urbanisticas do Plano Diretor e

do Codigo de Posturas Municipal e ndo causem problemas de poluigéo;

f) possuir piso de material impermeavel resistente e antiderrapante, ligeiramente
inclinado, para facilitar o escoamento das aguas residuais, bem como, permitir

uma facil lavagem e desinfeccéo;

g) possuir paredes lisas, impermeabilizadas com material claro e de facil
lavagem e desinfeccdo, preferencialmente com cantos e angulos arredondado e

com os parapeitos das janelas chanfrados;

h) possuir forro de material impermeével, resistente a umidade e a vapores,
construido de modo a evitar o acumulo de sujeira, de féacil lavagem e

desinfecgdo;

i) dispor de equipamentos e mesas com tampas de materiais resistentes e
impermeéveis, de preferéncia de aco inoxidavel, para manipulagdo de produtos

comestiveis, e que permita uma perfeita lavagem e desinfecgao;

j) dispor de telas em todas as janelas e outras aberturas, de modo a impedir a

entrada de insetos, e dispositivos contra roedores;

1) todas as dependéncias, equipamentos e utensilios dos estabelecimentos
devem ser mantidos em condic@es de higiene antes da realizagéo dos trabalhos
industriais e depois deles;

m) os pisos e paredes, assim como o0s equipamentos ou utensilios usados nas
indGstrias, devem ser lavados sempre que utilizados e convenientemente
desinfetados, neste caso pelo emprego de substancias aprovadas pelo Ministério
da Salde;

n) Instalagdo e utilizacdo obrigatoria de pédiluvio.

Art. 24 - As embalagens dos produtos devem ser produzidas por empresas
credenciadas junto ao Ministério da Salde, e conterd informacdes preconizadas

no Codigo de Defesa do Consumidor, indicando, no rétulo quando for o caso,
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que é produto caseiro/artesanal e a inscricdo no Servico de Inspe¢do Municipal
de Produtos Caseiros “SIMPC”.

§ 1° - Quando comercializados a granel, os produtos serdo expostos ao
consumo, acompanhados de folhetos ou cartazes, contendo informagdes

previstas no caput deste artigo.

§ 2° - O SIMPC determinara o tamanho padrdo dos carimbos e das letras nele

contidas.

CAPITULO IV
DAS CARACTERISTICAS DAS UNIDADES DE PRODUCAO DE
EMBUTIDOS EM GERAL

Art. 25 - Entende-se como unidade de embutidos, o estabelecimento voltado a
industrializacéo caseiro/artesanal de construgdo simples, area fisica pequena e
que industrialize até 30 kg/dia e 900 kg/més, mas que apresente
obrigatoriamente um fluxograma operacional racionalizado, de modo a facilitar

os trabalhos de producdo, inspegao e higienizagéo.

Art. 26 - A unidade de embutidos devera contar obrigatoriamente com areas
separadas entre area de processamento, depoésito, lavagem de utensilios,
defumador se houver estocagem, banheiro e vestiario, tendo como padrdo
minimo de exigéncia para a Unidade de Embutidos o disposto nos artigos 23 e
24 desta Lei.

CAPITULOV
DAS CARACTERISITICAS ESPECIFICAS DAS UNIDADES DE
PRODUCAO DE DOCES, DOCES EM PASTA, GELEIAS, VERDURAS
PRE-PREPARADAS, POLPA DE FRUTAS, SUCOS NATURAIS
CONSERVA DOCES E SALGADAS, MANDIOCA, FARINHA E ERVA-
MATE

Art. 27 - Entende-se como unidade de producdo de doces, doces em pasta,
verduras pré-preparadas, polpas e conservas doces e salgadas o estabelecimento
voltado a industrializagdo caseiro/artesanal de construcéo simples, area fisica
pequena e que produza as quantidades especificadas abaixo, mas que apresente
obrigatoriamente um fluxograma operacional racionalizado, de modo a facilitar

os trabalhos de producdo, inspecao e higienizagéo.
§1° - Para o disposto nesta lei ficam estabelecidas as seguintes quantidades:

| — doces, doces em pasta, geléias, doces em compotas - 30 kg/dia e 900

kg/més;

Il — doces em barra - 100/barras (1kg)/dia e 3.000/barras (1kg)/més;
I11 - sucos naturais - 100/litros/dia e 3.000/litros/més;

IV — polpa de frutas naturais - 50/kg/dia e 1.500/kg/més;

V - verduras pré-preparadas em conserva - 30kg/dia e 900/kg/més.

VI — mandioca — 300 kg/dia e 9000 kg/més;
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VII - farinha — 100 kg/dia e 3.000/kg/més;
VIII - erva-mate — 100kg/dia e 3000 kg/més.

Paragrafo Unico - Este modelo de unidade poderéd processar produtos de
origem animal e vegetal, em conformidade com o caput do artigo 28 desta Lei.
No entanto, quando estiver processando produtos de origem animal ndo podera

processar produtos de origem vegetal e vice-versa.

Art. 28 - A Unidade de producéo de doces, inclusive de leite, geléias, verduras
pré-preparadas, polpas e conservas doces e salgadas, mandioca, farinha e erva-
mate deverd obrigatoriamente possuir &reas separadas entre recepgdo e
classificagéo, sala de processamento, depésito, expedicdo, banheiro / vestiario,
tendo como padrdo minimo de exigéncia o disposto nos artigos 23 e 24 desta
Lei.

CAPITULO VI
DAS CARACTERISITICAS ESPECIFICAS DAS UNIDADES DE
PRODUCAO DE MASSAS DOCES E SALGADAS

Art. 29 - Entende-se como unidade de producdo de massas doces e salgadas o
estabelecimento voltado a industrializagdo caseiro/artesanal, de construgéo
simples, area fisica pequena e que produza as quantidades especificadas abaixo,
mas que apresente obrigatoriamente um fluxograma operacional racionalizado,

de modo a facilitar os trabalhos de producao, inspe¢éo e higienizagao.
§1° - Para o disposto nesta lei ficam estabelecidas as seguintes quantidades:

| — pées, bolos, bolachas, biscoitos em geral, doces e/ou salgados — 50 unidades
(1kg)/dia e 1.500 unidades/més;

11 — massas doces e/ou salgadas em geral — 100 kg/dia e 3.000 kg/més.

Art. 30 - A Unidade de Producéo de massas doces e salgadas em geral, paes,
bolachas, bolos e biscoitos, devera contar obrigatoriamente com areas separadas
entre dep6sito de matéria-prima, sala de processamento, expedicéo,
banheiro/vestiario tendo como padrdo minimo de exigéncia o disposto nos

artigos 23 e 24 desta Lei.

Paragrafo Unico - Nas unidades que utilizardo forno a lenha, 0 mesmo devera

ser instalado em dependéncias separadas e ventiladas.

CAPITULO VII
DAS CARACTERISTICAS DAS UNIDADES DE RECEPCAO E
ACONDICIONAMENTO DE OVOS

Art. 31 - Entende-se como unidade de recepgédo e acondicionamento de ovos o
estabelecimento de construcdo simples, podendo ser de madeira, e que
acondicione até 10/dlzias/dia e 300/dlzias/més, mas que apresente
obrigatoriamente um fluxograma operacional racionalizado, de modo a facilitar

os trabalhos de producéo, inspecéo e higienizagéo.
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§ 1° - Em caso de construcdo em madeira, ndo se aplica para as unidades de

recepgdo e acondicionamento de ovos a letra g do artigo 23 desta Lei.

§ 2° - No que se refere a letra | do Artigo 23 desta Lei, o forro das unidades de
recepcdo e acondicionamento de ovos podem ser de material resistente e

proporcionar uma perfeita vedagéo.

Art. 32 - A Unidade de recepgdo e Acondicionamento de Ovos devera contar
obrigatoriamente com &reas separadas entre recepcdo, sala de
acondicionamento, armazenagem, expedicdo, tendo como padrdo minimo de

exigéncia o disposto nos artigos 23 e 24 desta Lei.

CAPITULO VI
DAS CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DAS UNIDADES DE
RECEPCAO E PROCESSAMENTOS DE PRODUTOS APICOLAS

Art. 33 - Entende-se como unidade de recepgdo e Processamento de produtos
Apicolas o estabelecimento de construgdo simples podendo ser de madeira e
que processe até 50/kg/dia e 1.500/kg/més, mas que apresente obrigatoriamente
um fluxograma operacional racionalizado, de modo a facilitar os trabalhos de

producéo, inspecéo e higienizagéo.

§ 1° - Em caso de construcdo em madeira, ndo se aplicam para as unidades de
recepcgdo e processamento de produtos apicolas a letra ‘g’ do artigo 23, desta
Lei.

§ 2° - No que se refere a letra ‘I’ do Artigo 23 desta Lei, o forro das unidades de
recepcdo e processamento de produtos apicolas devem ser de material resistente

e proporcionar uma perfeita vedagéo.

Art. 34 - A unidade de recepgdo e processamento de produtos apicolas, devera
contar obrigatoriamente com areas separadas entre recepgdo, processamento,
armazenagem, expedicdo tendo como padrdo minimo de exigéncia o disposto

nos artigos 23 e 24 desta Lei.

CAPITULO IX
DAS CARACTERISITICAS ESPECIFICAS DAS UNIDADES DE
PRODUGCAO DE RAPADURA, MELADO, AGUCAR MASCAVO E
CACHAGA COLONIAL

Art. 35 - Entende-se como unidade de producdo de rapadura, melado, aglcar
mascavo e cachaca colonial o estabelecimento voltado a industrializacéo
caseiro/artesanal, de construcdo simples érea fisica pequena e que produza as
quantidades especificadas abaixo, mas que apresente obrigatoriamente um
fluxograma operacional racionalizado, de modo a facilitar os trabalhos de

producdo, inspecéo e higienizacéo.
81° - Para o disposto nesta lei ficam estabelecidas as seguintes quantidades:
| — rapadura, geléia de mocoté — 100 barras/dia e 3.000/barras/més;

I1 — melado - 30 kg/dia e 900 kg/més;
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111 — aglcar mascavo - 100 kg/dia e 3.000/kg/més;
1V — cachaga colonial - 100/litros/dia e 3.000/litros/més.

Art. 36 - A unidade de producdo de rapadura, melado, aglcar mascavo e
cachaca colonial deverd contar obrigatoriamente com &reas separadas entre
moagem, sala de processamento, depdsito / embalagem, banheiro / vestiario,
tendo como padrdao minimo de exigéncia o disposto nos artigos 23 e 24 desta
Lei.

CAPITULO X
DAS CARACTERISITICAS DAS UNIDADES DE PRODUGCAO DE
DERIVADOS DO LEITE

Art. 37 - Entende-se como unidade de producdo de derivados de leite o
estabelecimento voltado a industrializacdo caseiro/artesanal, de construgéo
simples, area fisica pequena e que produza as quantidades especificadas
abaixo, mas apresente obrigatoriamente um fluxograma operacional
racionalizado, de modo a facilitar os trabalhos de producéo, inspecdo e

higienizagdo.

§1° - Para o disposto nesta lei ficam estabelecidas as seguintes quantidades:
| — iogurtes e outras bebidas lacteas — 50/litros/dia e 1.500/litros/més;

Il — queijo, requeijdo, coalhada, ricota e outros — 10kg/dia e 300/kg/més.

Art. 38- A unidade de producdo de derivados do leite devera contar
obrigatoriamente com &reas separadas entre recepcgdo, sala de processamento,
laboratério, sala de cura, expedicdo, banheiro/ vestiario, tendo como padréo

minimo de exigéncia o disposto nos artigos 23 e 24 desta Lei.

Paragrafo Unico - O leite para produgio de queijo e seus derivados devera

sofrer processo de pasteurizagdo lenta ou industrial.

CAPITULO XI
DA RESPONSABILIDADE DOS ESTABELECIMENTOS PRODUTORES

Art. 39 - Os estabelecimentos processadores de produtos comestiveis de origem
animal e vegetal produzidos em regime caseiro/artesanal, é responsavel pelas
consequiéncias sobre a salde publica, caso se comprove omissdo ou negligéncia
no que se refere aos aspectos higiénicos - sanitarios, a adicdo de produtos
quimicos e biolégicos, a uso impréprio de praticas de beneficiamento,

embalagem, conservacéo, transporte e comercializagdo.

Art. 40 — Ficam os proprietarios ou representantes legais dos estabelecimentos
de que trata a presente Lei, obrigados:

| — cumprir e fazer cumprir todas as exigéncias nelas contidas;

Il — fornecer, quando necessério ou solicitado, material adequado e suficiente
para a execucdo dos trabalhos de inspecéo;

111 — acatar todas as determinac¢Ges do SIMPC quanto ao destino dos produtos
condenados;

1V — manter e conservar o estabelecimento em acordo com as normas desta Lei;

6

V - submeter & reinspecdo sanitaria, sempre que necessario qualquer matéria
prima ou produtos industrializado;

VI — efetuar o pagamento de servigos extraordinérios executados pelo SIMPC;
VIl — fornecer ao SIMPC, sempre que solicitado os dados estatisticos de
interesse para a avaliagcdo da producdo, industrializacdo, transporte e comércio
de produtos de origem animal e vegetal, produzidos em regime
caseiro/artesanal.

Paragrafo Unico — Os casos omissos neste artigo serdo resolvidos pelo Servigo
de Inspecdo Municipal de Produtos Caseiros.

Art. 41 - A caracterizagdo de qualquer tipo de fraude ou descumprimento desta

lei, sujeitara o infrator as sanc¢Oes previstas na legislagdo vigente.

CAPITULO XII
DAS SANCOES E RECURSOS

Art. 42 — As infragdes ao disposto nesta Lei serdo punidas administrativamente,

sem prejuizo da agao criminal, quando for o caso.

Art. 43 — Além das infragdes ja previstas, incluem-se como tais, atos que

procurem impedir, dificultar, burlar ou embaragar a agdo do SIMPC.

Art. 44 — A infracdo ao disposto nesta Lei sujeitard o infrator as seguintes
sancoes:

| — adverténcia, quando o infrator for primario e ndo estiver agindo com dolo ou
ma-fe;

Il — multa, de até 300 UFPP, nos casos ndo compreendidos no inciso anterior
proporcional a gravidade da infragdo, dobrada em caso de reincidéncia;

Il — apreenséo e/ou condenacdo de matérias-primas, produtos, subprodutos e
derivados de origem animal e vegetal, quando ndo apresentarem condigdes
higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se destinam, ou forem adulteradas
ou falsificadas;

IV — suspensdo das atividades que cause risco ou ameaca de natureza higiénico-
sanitaria;

V — apreensao dos aditivos e ingredientes nao autorizados e/ou adulterados;

VI - apreensdo de rotulagem impressa em desacordo com as disposi¢des legais;
VII - interdigéo total ou parcial do estabelecimento quando a infragdo consistir
na adulteragdo ou falsificagdo habitual do produto, ou verificar-se a inexisténcia
de condigBes técnicas e higiénico-sanitarias previstas na legislacéo vigente;

§1° - As multas previstas neste artigo serdo agravadas até o grau maximo, no
caso de artificio ardil, simulago, desacato, embarago ou resisténcia a agéo
fiscal, levando-se em conta, além das circunstancias atenuantes, a situagao
econdmico-financeira do infrator e meios a seu alcance para cumprir a Lei.

§2° - A suspensdo de que trata o inciso IV cessara quando sanado o risco ou
ameaca de natureza higiénico-sanitaria ou no caso de franquia da atividade
fiscalizadora.

83° - A interdicdo de que trata o inciso VIl poderad ser levantada, ap6s o
atendimento das exigéncias que motivaram a sang&o.

84° Se a interdicdo ndo for levantada nos termos do pardgrafo anterior,

decorridos 12 (doze) meses, o registro sera automaticamente cancelado.
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85° - As multas de que trata o inciso Il seguirdo os valores estipulados pela Lei
n. 3749, de 17 de dezembro de 2010, que dispde sobre o Codigo Sanitario

Municipal.

CAPITULO XllI
DAS TAXAS

Art. 45 — As taxas dos atos de inspe¢do municipal de produtos caseiros, serdo
fixadas por Lei, e seus valores serdo fixados em unidade fiscal de referéncia do
Municipio de Ponta Pora — UFPP.

§1° - Os valores das taxas serdo fixados por quilos de produtos produzidos,
incluindo-se fragdes de deste peso.

§2° - A conversdo em moeda corrente far-se-4 pelo valor da UFPP vigente no
dia primeiro do més em que se efetive o recolhimento.

83° - A arrecadacéo e a fiscalizagdo das taxas incumbira a Secretaria Municipal
de Turismo e Desenvolvimento Sustentavel.

Art. 46 — O fato gerador das taxas de que trata o art. 45 é o exercicio do poder
de policia sobre os produtos e estabelecimentos abrangidos pelas disposi¢des
desta Lei.

Art. 47 — Contribuinte das taxas é a pessoa fisica ou juridica que executar
atividades sujeitas a inspec&o prevista nesta Lei.

Art. 48 — A falta ou a insuficiéncia de recolhimento das taxas acarretard ao
infrator a aplicacéo de multa, no valor de 100 UFPP.

Art. 49 — Os débitos decorrentes das taxas, ndo liquidados até o vencimento,
serdo atualizados na data do efetivo pagamento.

Art. 50 — Para estabelecimentos ja existentes e em desacordo com as normas e
diretrizes exigidas pelo Servico de Inspecdo Municipal de Produtos Caseiros —

SIMPC, sera estipulado prazo para regularizacéo.

CAPITULO XIV
DAS DISPOSIGOES FINAIS

Art. 51 — As atividades do SIMPC serdo apresentadas através de relatério
mensal e enviado a Secretaria Municipal de Integracdo, Turismo e
Desenvolvimento Sustentavel.

Art. 52 — Os executores dos Servigos de Inspecdo Municipal de que se trata
esta lei, ficardo vinculados a Secretaria Municipal de Integracdo, Turismo e
Desenvolvimento Sustentavel.

Art. 53 — O Poder Executivo Municipal podera solicitar o apoio técnico e
operacional dos 6rgéos de fiscalizacdo estadual e federal, no que for necessério,
para o fiel cumprimento desta Lei, podendo, ainda, no interesse da salde
publica, exercer fiscalizagdo conjunta com esses Orgdos e requerer, no que
couber, a participacdo da Secretaria Municipal de Integracdo, Turismo e
Desenvolvimento Sustentavel.

Art. 54 — O Poder Executivo Municipal expedira os regulamentos necessarios a

fiel execugdo desta Lei.

Art. 55 — O Poder Executivo podera firmar convénio com 6rgao de inspegéo

Estadual e/ou Federal que contribuam para o perfeito cumprimento desta Lei.

Art. 56 - Esta lei entra em vigor na data de sua publicagéo.

Ponta Pord, 26 de Novembro de 2012.

Flavio Kayatt
Prefeito Municipal

Lei n. 3895, de 26 de Novembro de 2012.

“Altera a Lei Municipal n. 3.668, de 05 de outubro de 2009, que altera
parcialmente a Lei n. 3.432, de 07 de maio de 2005, que dispde sobre o
Servigo de Inspe¢do Municipal (SIM) dos produtos de origem animal e d&

outras providencias”.

Autor: Poder Executivo

O Prefeito Municipal de Ponta Pord, Estado de Mato
Grosso do Sul, no uso das atribuicdes que lhe séo conferidas por lei,
notadamente a Lei Organica do Municipio, faz saber que a Camara Municipal

aprovou e eu sanciono a seguinte lei:

Art. 1° - Os artigos 1°, 3°, 4°, 5°, 9°, 22, 63, 64 e 65 da
Lei Municipal n. 3.668, de 05 de outubro de 2009, que altera parcialmente a Lei
n. 3.432, de 07 de maio de 2005, que dispde sobre o servigo de inspecéo
municipal (SIM) dos produtos de origem animal e d& outras providéncias,

passam a vigorar com a seguinte redag&o:

“Art. 1° - Fica o Poder Executivo Municipal
autorizado a criar o Servigo de Inspecdo Municipal de Produtos de Origem
Animal e Vegetal sobre o abate de animais e industrializacéo de produtos de
origem animal e vegetal no Municipio de Ponta Pord, vinculado a Secretaria

Municipal de Integragéo, Turismo e Desenvolvimento Sustentavel.” (NR)

“Art. 3° - A inspecéo sanitaria do Servigo de Inspecéo
Municipal — SIM, ser4 exercida em todo o territério do Municipio de Ponta
Por4, e atenderd sobre as condicdes de higiénico-sanitarias dos matadouros e 0s
estabelecimentos que industrializardo ou industrializem carne e outros produtos
de origem animal e vegetal e seus derivados, destinados ao consumo humano

intramunicipal. (NR)

81° - A inspecdo sanitaria sera instalada junto a cada
estabelecimento cadastrado no SIM e terd carater permanente ou provisorio,
conforme o ramo de atividade executada pela empresa e a escala de produg&o.
(NR)



