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Lei

LEI N” 4388, DE 04 DE ABRIL DE 2019.

ALTERA A LEI N. 4.058, DE 02 DE DEZEMBRO DE
2014, QUE DISPOE SOBRE O SERVICO DE
INSPECAO MUNICIPAL (SIM) DOS PRODUTOS DE
ORIGEM ANIMAL E DA OUTRAS PROVIDENCIAS, ¢
DISPOE SOBRE O SERVICO DE INSPECAO
MUNICIPAL (S.1.M.) DAS MATERIAS PRIMAS E DOS
PRODUTOS BENEFICIADOS DE ORIGEM ANIMAL
E DA OUTRAS PROVIDENCIAS.

Autor: Poder Executivo

O Prefeita Municipal de Ponta Pord, Estado de Mato Grosso do
Sul, no uso das atnbuicdes que the sio conferidas por lei, notadamente a Lei Organica do

Municipio, faz saber que a Camara Municipal aprovou ¢ ele sanciona a seguinte lex:

Art. 1° - A Inspecio Industrial e Saniticia de Produtos de Ongem
Ammal, de competéncia do Municipio de Ponta Pord, nos termos da Lei Federal
n.°7.889/89, seri executada pelo Servico de lnspegao Municipal — S.LM,, vinculado a

Secretaria Munucipal de Desenvolvimento Sustentavel e Meio Ambiente.

Art. 2° - A Inspecio Industrdal ¢ Sanitida de Produtos de Ongem

\nimal serd exercida em todo o territério do Municipio de Ponta Pord, em telagio as

condices higiénico-sanitifias « serem preenchidas pelos estabelecimentos que se
dedicarem a0 abate, processamento e coméreio del n ﬂ\mw de orpem animal visando o

comércio exclusivamente em nivel municipal.
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Art. 3% - A implantagio do Servico de Inspegio Municipal - S.LM.,

obedecerd a estas normas, em consondncia com as prioridades de saide piblica e

abastecimentoda populacio, com orientacdo do Regulamento de Inspegio Industrial e

Sanitiria de Produtos de Origem Animal (R.LLS.P.O.A.), aprovada pelo Decreto Federal

n® 30,691 de 29.03.52, com suas devidas alteragoes ¢ complementares.

Art. 4° - Ficard a cargo do S.LM. fazer cumprr estas ¢ outras
normas que poderio ser implantadas, desde que por meio de dispositvos legais, ¢ que
digam respeito a lnspecio Industrial ¢ Sanitiria dos estabelecimentos a que sc refere o
Art. 2° deste Regulamento.

Art. 5° - Seri obrigatdria, para o funcionamento de qualques
estabelecimento que abata ou processe produtos de origem aninual no Municipio de Ponta
Potd, a aprovagio pelo S.1.M. ou outro érgio oficial de Inspegio de nivel Estadual ou
Federal.

Art. 6° - Os produtos de origem animal, em natureza ou derivados,
deverdo atender aos padroes de ideatidade ¢ qualidade previstos pela legislagdo em vigor,
bem como a0 Codigo de Defesa do Consumidor.

Art. 7° - Os estabelecimentos registrados no S.LM. ficario sujeitos
3s obrigagdes descritas a seguir:

1 — Observar ¢ fazer observar todas as exigéncias contidas no
presente Regulamento;
¢ habilitado, bem como matenal
adequado julgado indispensavel aos trabalhos de inspehgo;

Il - Fornecer pessoal necessan

TH - Avisar, com antecedénci pada de animais ¢ fornecer

todos os dados que sejam solicitados pelo S.LM.
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IV - Comunicar 20 Servigo de Inspe¢io Municipal, com
antecedéncia de 24 horas, toda e qualquer atvidade a ser realizada pelo estabelecimento,

bem como cancelamento desta.

CAPITULO 11
CLASSIFICACAO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 8° - Os estabelecimentos de produtos de origem animal
abrangem:

I — o5 de carne ¢ derivados;

Il - os de leite ¢ derivados;

111 = os de pescado, denivados ¢ afins;

IV — o3 de ovos ¢ denvados;

V - o8 de mel, cera de abelhas e seus denvados.

§ 1° - A simples designacio “estabelecimento” abrange todos os
upos ¢ modabdades de estabelecimentos previstos na classificacio  do presente

Reguiamento.

Art. 9° - Os esubelecimentos de cames ¢ denivados sio assim
classificados ¢ definidos:

1 - matadouros- frigotificos de grandes ¢ médios animais;

11 — matadouros-frigorificos de aves ¢ pequenos animais,

[11 - entreposto de carne e derivados;

IV — fibricas de embutidos e conservas de produtos citneos;

V - fiibricas de produtos nio comestiveis;

§ 1° - Entende-se por “mafydouro-frigorifico de grandes ¢ médios

animais™ o estabelecimento destinado a0 abare, lagdo, preparo, conservagio, bem
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como processamento de bovinos, bubalinos, equinos, suinos, ovinos e caprinos e demais
espécies cup exploragio ¢ consumo sejam permitidos.

§ 2° - Entende-se por “matadouro-frigorifico de aves ¢ pequenos
animais” o estabelecimento destinado 20 abate, manipulacio, preparo, conservacio, bem
como processamento de aves, coclhos, peixes ¢ demais espécies animais cuja exploragio e
consumo sejam permindos.

§ 3° - Entende-se por “entreposto de carne ¢ denvados” o
estabelecimento  destinado a0 recebimento, guarda, conservagio, manipulacio,
acondicionamento, distubuigio, bem como processamento de cames frigonificadas das
diversas espécies.

§ 4° - Entende-se por “fibrica de embundos e conservas de
produtos cirmeos” o estabelecimento destinado 30 processamento da came de wvirias
especics de ammais,

§ 5° - Entende-se por “fibnca de produtos ndo comestiveis” o
estabelecimento que manipula maténas-primas ¢ residuos de  animais de  vadas
procedéncias, para o preparo exclusivo de produtos ndo utilizados na alimentagio
humana.

§ 6° - Os estabelecimentos descritos nos paragrafos 17, 27, 3% ¢ 4%,

registrados no 5.1.M., poderio fornecer carnes frigonificadas aos mercados de consumo.

Art. 10 - Os esmabelecimentos de leite ¢ derivados sio assim
classificados ¢ defimdos:

[ - Propnedades leiteiras;

[T — Entreposto de leite;

111 ~ Micro usina de leite.

icdades leiteiras™ os cstabelcamentos
localizados em zona rural ou suburbana, destinados\z

como processamento do leite.

§ 1° - Entendc-sc por “prop
producio, beneficiamento, bem
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§ 2° - Entende-se por “entreposto de lete” o esmbelecimento

intermediano entre as propriedades leiteiras ¢ as micro usinas de leite, destnados a0
recebimento de leite para depdsito, refrigeracio ¢ transporte.
§ 37 - Entende-se por “micro usina de lewe” o estabelecimento

produtor ou nio, destinado 30 recebimento, beneficiamento, bem como processamento

do leite.

Art. 11 - Os estabelecimentos de pescado, seus derivados ¢ afins
sio assim classificados ¢ definidos:

| - Propriedades piscicultoras;

[ - Entreposto de pescado;

[11 — Agroindistria de pescado.

§ 1° - Entende-se por “propriedade piscicultorn” o estabelecimento
destinado 3 produgdo, abate, escamagdo, evisceragio, resfriamento, congelamento c/ou
processamento de pescado ¢ afins.

§ 2° - Entende-se por “entreposto de pescado” o estabelecimento
destinado 20 recebimento, abate, escamagdo, evisceragdo, resfriamento, congelamento,
bem como 3 distribuigdo de pescado ¢ afins.

§ 3° - Entendese por “agroindistia de pesca ol
estabelecimento produtor ou nio, destinado 1o recebimento e processamento de pescado

¢ afins por qualquer forma.

Art. 12 - Os estabelecimentos de ovos e derivados sto classificados

¢ defirndos como “unidades avicolas™.

Parigrafo Gnico - E e-se por “unidades avicolas”, o

estabelecimento deetinado 4 produgio e distnb le ovos em natureza, bem como

recebimento ¢/ou processamento.
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Art. 13 - Os cstabelecimentos de mel ¢ cera de abelhas sio
definidos como “casa do mel”.
Pariagrafo GOnico - Entende-se por “casa do mel” o
estabelecimento destinado ao beneficiamento, processamento, classificagio ¢ distribuicio

do mel ¢ seus dervados, orundos de produgio propria ou nio.

CAPITULO 111
REGISTRO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 14 - Todos os estabelecimentos constantes no Capitulo 11
deste Regulamento, que atendam as especificagbes do Art. 2°, deverdo obter Certificado
de Registro junto 20 Servico de Inspegio Municipal,

Parigrafo tnico - Os pedidos scrio didgidos a0 S.1M,
solicitando Inspecio e Registro do estabelecimento.

Art. 15 - Com vistas 4 averiguacdo de zoneamento, devera ser feita

consulta ao Orgio Municipal competente.

Art. 16 - Deverio ser apresentando ao S.IM. os seguintes
documentos;

IPara cadastro no 5.LM:

a) - Requerimento dirigido ao Servico de Inspecio Municipal de
Ponta Potd (S.1.M.), solicitando o registro ¢ a inspegio pelo S.LM., Servigo de Inspegio
Municipal, devidamente protocolado no sctor de Protocolo da Prefeitura Municipal de
Ponta Pori,

b) Identificacio da empresa: razdo social, nome fantasia, endere¢o

completo com a indicagido da rua, atmero predial,'Gaurro, CEP, welefone, fax, e-mal;

¢) Licenca ambiental Prévia (Secretaria  Municipal de

Desenvolvimento Sustentavel ¢ Meio Ambiente ¢/ isul);
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d) Registro na Junta Comercial do Municipio (fotocdpia da ilima
alieracio do Contrato Social);

¢} Documento que comprove a posse ou permissio do terreno
¢/ou edificacio;

f} Registro no Cadastro Geral de Contnbuintes ~ CGC (forocopia);

#) Alvari de construgio/ ampliagio/ reforma concedica pelo setor
de obras;

h) Planta baixa com cortes ¢ fachadas da construgio, acompanhada
do memorial descritivo (1:50, 1:104), assinada pelo responsivel éenico da obra;

i) Copia do contrato de Responsabilidade Técnica celebrado entre
o estabelecimento ¢ 0 médico veterinario.

1) Carteira de Satde dos colaboradores.

[l - Documentos necessirios para micio das atvidades:

a) Oficio dirccionado a0 Coordenador do Servigo, informando o
nome do Responsivel téenico da empresa;

b) Contmato ou documento que comprove a responsabilidade
técnica com A empresa,

¢) Relacio dos produtos produzidos pela empresa ¢ registrados no
Servico de Inspecio Municipal;

d) Solicitagio de Cadastro junto ao S.LM.;

¢} Soliciacio de Registro dos Rémlos dos produtos junto a0
S.AM.;

f) Programz de Auto Contzole BPEF (Boa Priticas de Fabncagao) ¢
Manipulagio de Alimentos e PPHO.

2) Resultado da Anilise de Agua de Abastecimento.

Art. 17 - A obtencio ¢ validagao do Certificado de Registro que
comprova u habilitaglo prévia do estabelecimenyf 8stardo condicionadas ao Alvard

\

X
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Municipal, cuja solicitagio deverd ser encaminhada conforme os procedimentos

constantes na Legislacio Municipal vigente.

Art. 18 - O Certificado de Registro terd validade de 12 meses,
devendo ser renovado anualmente

Paragrafo Unico: Para renovagio do Certificado de Registro, o
proprietano devera encaminhar 2o S.LM. os seguintes documentos:

[ - Copia no CNPJ arualizado;

IT - Copia da Inscricio Estadual aralizada;

111 - Documento de renovagio de Responsabilidade Técnico junto
ao Conselho Regional de Medicina Veteriniria;

IV - Taxa de Renovagio de Registro do S.LM;

CAPITULO IV
IMPLANTACAO E FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 19 - Os esmabelecimentos deverio possuir instalagdes que
satisfacam as seguintes requisitos:

I - Estar localizado distante de fontes produtoras de odores
desagradivels ou de poluigio de qualquer natureza, que possam comprometer 28
caracteristicas do produto;

11 — Area suficicnte para construcdo das instalagdes necessirias 10
seu funcionamento;

11l ~ Luz natural e/ou artificial suficientes 2 realizacdo de wrefas,
sem alterar as cores, com instalagdes elérricas adequadas;

IV — Vennlacio suficicRte, cuja comrente de ar deverd respeitar o

tluxo do processamento;

V <~ Pisos lisos, resisleates ¢ impenmedveis, lavivels ¢
antiderrapantes;

\
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VI - Parcdes hisas, de cor clara, lavivers, impermeabilizadas a altura

compativel com atividade exercida, cujos dngulos com as demais paredes, piso ¢ forro
scjam de Ficil higienizacdo,

VI ~ Forro de material adequado e de ficil higienizagio, podendo
o mesmo ser dispensado nos casos em que o telhado proporcione perfeita vedacio as
diferentes formas de contaminzgio;

VI ~ Altura de “pé direito™ suficiente para adequada realizacio
das atividades ¢ disposicio dos equipamentos;

[X = Janelas de ficil abertura; construidas de forma a evitar o
acamulo de sujidades providas de prowgio contra inscros, ficl limpeza ¢ boa
CONSCIVACAO;

X — Portas de matenal nio absorvente ¢ de ficil limpeza;

" XI - Agua fria abundante ¢, quando necessirio, dgua quente ¢/ou
vapor, em todas as dependéncias de manipulagiio ¢ preparo, nio 6 de produtos como de
subprodutos nio comestiveis, bem como instalagdes para 0 tatamento de dgua, 4 juizo do
S.IM;

NIl = Rede de esgoto em todas as dependéncias, bem como
sistema de traamento de residuos ¢ efluentes, conforme normas estabelecidas pelo argao
competente;

XII — Vestidrios ¢ instalagoes sanitisias conforme legislagio
especifica, proporcional a0 pessoal eavolvido no estabelecimenio com acesso direto 403
locais de manipulacio de produtos;

XTIV — Pitio limpo e ruas aptas a0 trifego de veiculos;

XV — Demais instalagoes, conforme a necessidade do
estahelecimento, suficientes ¢ adequadas as atividades a serem desenvolvidas,

XVI - Os materiais

estabelecimentos deverdo ser de naturcza tal g

na construgio ¢ manutengio dos

~Tmnsminm nenhuma substincia

indesejavel ao alimento.




Diario Oficial de Edigdo 3152,Ponta Pora-mMs 08.04.2019

Art. 20 - Os cstabelecimentos deverio possuir equipamentos,
recipientes ¢ urensilios que satisfagam as seguintes condigdes basicas ¢ comuns!

| ~ Os equipamentos, recipientes e utensilios utilizados deverdo ser
de mateniais que ndo transmitam substincias tOxicas, odores nem sabores, nio
absorventes, resistentes 4 corrosio ¢ capazes de resistir a repetidas operacdes de limpeza e
desinfecgio;

II — Mesas de matenal adequado, com superficie lisa, que Facilitemn
a higienizagio e realizacio dos trabathos;

I - Caixas, bandejas, bem como quaisquer outros recipientes.
¢/ou utensilios de material impermedvel de superficie lisa ¢ de ficil higienizagio,

IV — Instala¢do de frio, a juizo do S.LM., de tamanho ¢ capacidade
adequados;

V ~ Equipamentos para lavagem ¢ higienizagio das mios, bem
como “lava-botas” ¢ pedilivios em todos os locais que se fizerem necessanios;

VI - Uniformes adequados 20 pessoal envolvido nos trabalhos;

VIl - Dispositivos especiais para regulagem ¢ conuole da
remperatura em todos 0s locais que se fizerem necessiria;

VIIT - Demais equipamentos, recipientes ¢ utensilios necessirios e

adequados aos trabalhos a serem realizados, conforme classificacio dos esabelecimentos.

Art. 21 - Os esmbelecimentos que trabalharem com carnes ¢
derivados deverio savsfazer também, conforme a atvidade realizada, as seguintes
condicdes:

| = Construido de forma que permita uma adequadz movimentacio
de veiculos de transporte para carga ¢ descarga, bem como estaciomamento dos mesmos;

IT — A altura do “pé direito™ nas salas de matanga deverd permitir a
instalagio dos cquipamcotos, pancipabnenicy da wilhagem aérea ou de outro “sistema
aprovado pelo .UM, 4 adequada e higiénica mypipulagio das carcagas, com dispositivos
que evitem o contato das carcagas com o piso o s ¢ delas com as demais maténas-

primas;
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I = Os currais, bretes ¢ demais instalagoes, para recebimento e
circulagio de animais deverdo ser convenientemente pavimentados ou impermeabilizados,
com declive para a rede de esgoto, providos de equipamentos para lavagem dos animais ¢,
2 juizo do S.LM., de bebedouros;

IV - Locais aproprados para separagio ¢ isolamento de animais
doentes;

V - Instalagdes ¢ aparelhagem para desinfeccio dos veiculos
utlizados no transporte de animais, quando se¢ julgar necessirio em fungdo do fluxo de
abate, 2 juizo do S.1LM,;

VI = Os currais de recebimento de animais, cachoeiras, pocilgas,
apnscos ¢ outras dependéncias, que por sua natureza produzam mau cheiro, deverdo ser
localizados o mais distante possivel dos locais onde serdo recebidos, manipulados ou
preparados produtos utilizados na alimentacio humana;

VII — Os fumeiros deverao ser constuidos com  matexizl
incombustivel ¢ providos de lanternas;

VIl - Os recipientes para a colocagio dos produtos nio
comestiveis ¢ condenados deverio ser utiizados exclusivamente para este fim ¢
adequadamente identificados;

IX ~ Instalagdes, equipamentos. ¢ utensilios adequados para o

preparo ¢/ou destino de subprodutos nio comestiveis.

Art. 22 - Os estabelecimentos que trabathem com leite ¢ derivados
deverio ter as dependéncias de processamento dos produtos scparadas das dreas
destinadas a higienizacio dos vasilhames;

Art. 23 - Os esubelecimentos que trabalharem com pescado,
derivados e afins deverido satisfazer também, conforme a atividade realizeda, as seguintes
condicOes:

I — Instalagbes ¢ equipa )y adequados para 2 fabricagio ¢
armazenagem do gelo;
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I — Equipamentos adequados para o acondicionamento de
pescado ¢ afins antes do abate, bem como para a oxigenagio da dgua;
IIT — As dependéncias de processamento deverdo estar separadas

das dreas destinadas 20 recebimento ¢/ou preparo de produtos nio comestiveis.

Art. 24- Os estabelecimentos que trabalham com ovos ¢ derivados
deverio ter as- instalagdes e equipamentos adequados i tnagem, classificagio e

armazenagem dos ovos, bem como processamento quando for o caso

Art. 25 - Oz estubelecimentos que trabalham com mel e cers de
abelhas deverdo rer as instalagdes ¢ equipamentos adequados 20 recebimento,

manipulagio, preparo, classificacio ¢ embalagem do produto.

Act. 26 - As agroindiistrias artesanais deverao sausfazer tambem as
seguintes condigoes:.

| - As dependéncias para recebimento ¢/ou obtengio das matérias-
primas, deverio ser construidas de modo a prevenir a contaminagio dos produtos,;

Il — As dependéncias de processamento deverio estar scparadas
das dreas destinadas ao recebimento da matéria-prima ¢/ou preparo de produtos nio

comesuvels,

Art. 27 - A construcio dos estabelecimentos deverd obedecer alem
desuas exigéncias que estejam previstas nas leis Federal, Estadual ou Municipal referentes
a obras e edificacoes, desde que ndo colidam com as exigéncias de ordem sanitdrias ou
industrial previstas neste Regulamento e em atog complementares expedidos pelo S.1LM.

Pardgrafo tinico — As strucoes, ampliacdes ou reformas de
cstabelecimentos rclacionados a Inspegio Mu somente poderio ser feitas apds

previa autornizagio do S.LM.
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Art. 28 - Os estabelecimentos niao deverdo estar localizados nas

proximidades de outxo que, por sua natureza, possa prejudici-lo, em tazio dos aspectos

higiénico-sanitarios.

Art. 29 - Somente seri autorizado pelo S.EM. o funcionamento de
estabelecimento que estejam devidamente instalados ¢ equipados para 2 finalidade 2 que
se destinam,

Paragrafo Gnico — O estabelecimento que vier a interromper suas
auvidades, somente poderi reinicia-las apos a realizagio de vistoria prévia pelo S.LM. de

todas as instalagoes ¢ equipamentos,

CAPITULO V
CRITERIOS GERAIS DE HIGIENE

Art. 30 - Todos os estabelecimentos registrados no S.LM. irio
dispor de um programa de higienizagio, conforme prevé a Circular n°369, de junho de
2003 DIPOA/MAPA, que informa sobre Boas Praticas de Fabricagio, Programa Padrio
de Higiene Operacional, Procedimento Operacional Padrio e demass ferimentas de
autocontrole, universalmente aceitas, que creditem e atesten a qualidade higiénico-
sanitiria ¢ tecnoldgica dos produtos.

\

Art. 31 - Os estabelecimentos deverio elaborar um Manual de Boas
Priticas de Fabricagio, obedecendo no que couber o Regulamento Técnico sobre
condigbes higiénico-sanitirias ¢ de boas priticas de fabricagio para estabelecimentos
claboradores/industrializadores de alimentos, conforme portaria 368/97 — MAPA, ¢
atividade obedecendo as demais

postcrores aprovadas pclo

dispor de regulamentos técnicos especificos para

instrugdes normativas vigentes bem como suas al

Ministério da Agnicultura Pecuiana ¢ Abasteamento -
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CAPITULO VI
INSPECAO DE CARNES E DERIVADOS

~
!

Ast. 32 - Por “carne de acougw” enteddem-se as massas
musculares maturadas, ¢ demais tecidos que as acompanham, incluindo ou nido a base
Gssea correspondente, procedentes de anmimais abaudos sob Inspecio Verennaria.

§ 1° - Quando destinada i elaboragio de subprodutos, por “came”
(matéria-prima) deve-se entender ‘@5 massas musculares despojadas da  gordura,
aponeuroses, vasos, ganglios, tenddes ¢ 0ssos.

§ 2° - Consideram-se “mitdos” os drgios ¢ visceras dos animais de
agougue, usados na alimentagio humana (lingua, coragdo, figado, nns, ramen, reticulo),
além dos mocotds ¢ rabada,

§ 3% - Os demais termos, conceitos ¢ definicoes referentes 4 came e

denvados serao utilizados conforme descrito na legislagdo vigente.

Art. 33 - Nos estabelecimentos subordinados ao S.LM., somente
serd permitida a matanga de bovinos, bubalinos, equinos, suinos, OVINOs, Caprinos,
cocthos, peixes, aves domésticas, bem como outras espécies de animais cuja a exploracio
scja permitida, desde que autonizado pela Inspecio Municipal.

§ 1° - Ao término das atividades no estabelecimento, com o intuito
de evitar atividades como abate, desossa, entre outras, na auséncia do Servigo de Ingpegio

Municipal, seri instalado um lacre de scguranga cm um local de acesso a0

esubelecimento, a criténo da Inspegio Municipal.
§ 2° - A agio de instalagio ¢ de | imento do lacre supracitado

serk exccutada unica e exclusivamente pelo Servigo de In Municipal.
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Art. 34 - Nio scra permitida 2 entada de animais para abare em
qualquer dependéncia do estabelecimento, sem prévio conhecimento do S.1LM.
§ 1° - Por ocasido da chegada dos animais, 0 Servico de [nspecio
Municipal venficara os documentos de procedéncia e julgard as condicdes de saide do
lote.
§ 27 - Serd feiro exame clinico em todo animal suspeito de alguma
enfermidade, devendo-se, quando necessario, isolar o lote, aplicando-se medidas proprias

de defesa animal que cada caso exigir, conforme legislagio vigente.

Art. 35 - Os responsdveis pelo estabelecimento deverio tomar as
medidss adequadas, no senudo de screm evitados maus tratos aos amimais desde o
momento de sua chegada ao estabelecimento,

Pardgrafo tnico - Nio serdi permitido, para a2 conducio dos
animais, 0 uso de instrumentos pontiagudos ou quaisquer outros gue possam the causar

ferimentos, lestonando o corpo ou a musculatura dos animais.

Art. 36 - E proibida a matanga de gqualquer animal que nio tenha
permanecido pelo menos 24 (vinte ¢ quatro) horas em descanso, jejum ¢ dieta hidrica nos
depdsitos do estabelecimento, para distincias longas, 12 horas (doze horas) pari regioes
dentro do Estado ¢ 6 (seis horas) para localidades dentro dos limites do municipio.

Art. 37 - Os animais que vierem a 6bito, antes do abate, serdo
devidamente necropsiados pelo Servigo de Inspegao Municipal, em local adequado,
tomando-se as devidas providéncias conforme o caso,

§ 1° - O lote ou wopa, a3 qual pertenga o animal necropsiado,
somente serd abatda depois do resultado dapecropsia,

§ 2% - Os animais que tégham morte acidental nas dependéncias do
estabelecimento, desde que imediatamente s s a juizo do S.LM., poderio ser

aproveitados
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Art. 38 - S0 serd permitido o sacrificio de animais de agougue pelos
métodos humanitirios, baseados em principios cientificos.

§ 1° - Os mérodos de abate, empregados para cada espécie de
animal de acougue, deverdo ser previamente aprovados pelo S.LM.

§ 2% - A sangtia deveri ser complera ¢ de preferéncia realizada com
o animal suspenso pelos membros traseiros; ou em oposigio, facilite o escoamento do
sangue, cujo tempo nao deverd ser inferior a 3 (trés) minutos.

§ 3% - Nenhuma manipulagio poderd ser iniciada antes que o
sangue se tenha escoado a0 maximo possivel,

§ 47 - O sangue, proveniente das operagdes de sangria, deverd ser
adequadamente canalizado ¢ recolhido em recipientes proprios conforme orientagio do
SIM

Art. 39 - As operaghes de evisceragio compreendem desde o corte
da pele até a toalete final das carcacas, devendo ser realizadas sob as vistas do funciondrio
da Inspecio Municipal.

§ 1° - A cvisceragio ndo deverd, em pretexto algum, ser tetardada,
sendo que o tempo maximo de intervalo, entre 2 sangna ¢ a evisceragio, deverd ser de 30
(trinta) minutos para animais de grande porte ¢ de 20 (vinte) minutos para animais de
porte menor.

§ 2° - Os wabalhos de evisceracio deverdo ser realizados numa
sequéncia adequada, respeitando as particularidades de cada espécie, tomando-se todo 0
cuidado a fim de evitar que haja contaminagio das carcagas, provocada por operacdes
imperfeitas, devendo o S.LM., em casos de contaminagio por fezes, conteddo ruminal,
abscessos ¢/ou quaisquer outros residuos contaminantes, aplicar as medidas higiénicas
preconizadas.

§ 37 - Em suinos, antes da cvisceragio, as carcagas deverio ser

adequadamente lavadas, devendo as operagoes ilacio ¢ raspagem ser realizadas

logo apos o cscaldamento em agua quente, ndo-s¢ temperatura ¢ métodos

adequados.
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§ 4° - Em cocthos serd permutida, a juizo do S.LM, a insuflacio a
fim de facilitar a esfola, devendo-se para tanto utilizar o ar convenientemente filtmdo.
§ 5% - Nas aves, a ¢scaldagem deverd ser realizada logo apés o
término da sangnia, em condicoes de temperatura ¢ tempo, previamente apropriadas pelo
S.LM., ajustadas as caracteristicas das diversas espécies de aves em processamento, sendo
expressamente protbida a introducdo de aves ainda vivas no sisteraa
§ 6° - As aves poderio ser depenadas a seco ou logo apos a
escaldagem, bem como outro processo aprovado pelo S.LM., devendo ser adequadamente

lavadas antes da eviscerac@o.

Art. 40- Os estabelecimentos que abatem ammais deverdo ser
providos de local ¢ equipamentos adequados 2 realizagio da inspegio “post-mortem”.

§ 1° - Apds a cvisceragio das carcacas, as visceras, passiveis de
inspegao, devesio ser colocadas 3 disposico do funcionirio do S.LM. pam que scja
realizada & inspegiio “post-mortem”, devendo para tanto haver adequada idenuficacio
destas com a carcaca ¢ cabega respectivas, respeitando as particularidades relativas a cada
espécie 2 ser inspecionada.

§ 2° - Na inspegio de aves, nio sera permitida a retirada de 6rgios
¢/ou partes da carcaga antes que seja realizada a inspecio “post-mortem™.

Art. 41 - A inspegio sanitiria “ante” ¢ “post-mortem” dos animais,
obedecers no que couber, as disposicdes previstas no Regulamento de Inspegio Industrial
¢ Sanitiria de Produtos de Origem Animal ~RISSPOA, aprovado pelo Decreto Federal n®
30,691, de 29 de marco de 1952, com suas devidas iteragies ¢ normas complementares.

§ 1° - Com relagio 2 Inspegio “ante-mortem”, cumprir no que
couber o disposto nos artigos 106 a 129 da Regulamento citado no caput antetior deste
UENLO.

§ 2° - Com relagio a |
artigos 147 a 248 do referido Regulamento:
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§ 3° - No que se refere @ “matanga de emergéncia”, cumprir o
disposto nos arngos 130 a 134.
§ 4° - Considerar, quandb da inspegao de animais, carcagas ¢
visceras previsias nos pardgrafos 19, 2° ¢ 39 deste artigo, as limitagdes do estabelecimento,
admiundo o aproveiamento condicional de carcacas e/ou visceras apenas nos casos em

que houver condigies para tal.

Art. 42 - As carcagas ou pares desias, 05 Orgios e as visceras que
forem condenadas pelo S.LM., bem como demais produtos nio comestiveis, dL-cr:‘m ser
devidamente acondicionados em recipientes utilizados exclusivamente para depdsito deste

tipo de matenial, para que recebam destino adequado.

Art. 43 . O estabelecimento que deseja processar orgios ¢/ou
visceras, bem como fabricar qualquer produto denvado de camnes, devera ser provido de
instalagoes ¢ equipamentas adequados a atividade a ser realizada,

Parigrafo tnico ~ As instalagdes ¢ equipamentos, a que se refere
o caput deste artigo, as - matérias-primas, coagulantes, conservadores, corantes,
condimentos, agentes de cura ¢ outros aditivos utilizados na elaboragio de qualquer
produto, bem como a proporcio destes e o processo unlizado na obtengdo dos produtos,

deverio ser aprovados pefo S.LM.

Art, 44 - Toda matéria-prma obiida, bem como os predutos
elaborados, deverio ser conscrvados ¢fou transportados em temperatura ¢ locais

adequados; conforme estabelecido na legislacio vigente.

INSPECAO DE PESCADOS /DERIVADOS E AFINS
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Art. 45 - Entende-se por “pescado™ ¢ “afins” os animais aquiticos
provementes, respectivamente, das atvidades de piscicultura ¢ ranicultura usados na

alimentacio humana.

Art. 46 - Os métodos utilizados para o abaie do pescado ¢ afins
serio previamente aprovado pelo S.LM,

Paragrafo Gnico- O peixe desunado ao abate deverd scr
acondicionado em recipiente de material apropriado, contendo dgua em condicoes

adequadas ¢ constantemente oxigenada, bem como demonstrar 2 presenca de sinais vitais.

Art. 47 - O peixe em natureza € classificado em:

| - Fresco: o peixe proveniente de abate recente, dado
imediatamente a0 consamo sem ter sofrido qualquer processo de conservagio, a nio scr
acao do gelo;

Il — Resfriado: o peixe devidamente acondicionado em gelo e
mantido em temperatura entee -0,5°C (cinco décamos de grau centigrado negativo) a -2°C
(menos dois graus negatuvos),

II - Congelado: o peixe tratado por proccsso adequado de
congelamento, em temperatura ;dmpadvc! a este proc¢esso, a crténo do S.LM.

§ 1° - O peixe “fresco” ¢ “resfriado™ deverd ser transporado de
permeio a gelo em quantidade suficiente, a cnténo do S.LM.

§ 2° - Depois de submetido 4 congelagio, o peixe deveri ser
mantido sob frio 2 -15°C (quinze graus centigrados acgatvos).

§ 3% - O peixe uma vez descongelado, ndo poderd ser novamente

recolbido as camaras fngorificas.

Art. 48 - O peise proprio. para consumo deverd aprescntar as
seguintes caracteristicas organolépticas:

I\
I — Superficie do corpa limpa, kom relatvo brilho metilico;
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[T -~ Olhos rtransparentes, balhantes ¢ salientes, ocupando

completamente as Grhitas;

[l — Guelras rdseas ou vermelhas, amidas ¢ brilhantes, com odor
natural, proprio ¢ suave;

IV — Ventre rolico, firme, ndo deixando impressio duradoura a
pressdo dos dedos;

V - Escamas bnlhantes, bem aderentes a pele ¢ nadadeiras
apresentando certa resisténcia 20s movimentos provocados,

VI ~ Carne firme, consisténcia eldstica, de cor prépna i espécie;

VI - Visceras integras, perfeitamente diférenciadas;

VIIT = Anus fechado.

Art. 49 - Os estabelecimentos de pescados, denvados e afins,
deverio satisfazer adequadamente no que se referem ds instalacdes, cquipamentos ¢
utensilios, os processos de recepgio, sclegio, inspegio, processamento, armazenagem e
expedigio dos produtos, compativeis com suas finalidades, bem como instalagdes,
equipamentos ¢ utensilios adequados 2 higienizagio dos demuis.

§ 1° - Os estabelecimentos, que elaboratem produtos congelados,
deverio dispor de instalagoes de frio para congelamento ¢ estocagem do produto final.

§ 2°- Os estabelecimentos deverdo transportar adequadamente os
residuos resultantes do processamento, para o exterior das dreas de manipulagio de

produtos comestiveis, dando 20s mesmos o destino adequado conforme onentagao S.1.M.

Art, 50 - Na claboracio de qualquer produto ¢/ou subproduto, as
marérias-primas, coagulantes, conservadores, corantes, condimentos, agentes de cura ¢
outros aditivos utilizados, bem como a proporcio destes ¢ o processo utilizado na
obtengao destes produtos ¢/ subprodutos, deverio ser aprovados pelo S.LM.

Art. 51 - Considera-se impropno 0.cONSUMO O pescado que se

apresente: \

-
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I - Com aspecto rcepugnante, mutilado, traumatzado ou
deformado;

[1 = Com coloragio, cheiro ou sabor anormal;

[l = Com lesdes ou doengas microbianas que possam prejudicar 2
saude do consumidor;

IV — Com infestagio muscular maciga de parasitas, que possam
prejudicar ou ndo a satde do consumidor;

V — Com tramamento por antissépticos, conscrvadores ou nio
aprovados pelo S.1L.M.;

VI — Proveniente de dguas comprovadamente contaminadas ou
poluidas; -

VII ~ Procedente de pesca realizada em desacordo com a legislagio
vigente ou recolhido ji morto, sulvo quando capturado em operagdes de pesca;

VI - Em mau estado de conservacio,

IX — Fora dos limites fisicos ¢/ou quimicos estabelecidos.

Paragrafo tnico - O pescado, nas condigdes deste artigo, deverd
ser condenado e dado um destino adequado, podendo ser transformado em subprodutos

ndo comestiveis, em estabelecimentos que disponham de condigoes para tal.

CAPITULO VIII
INSPECAO DE OVOS E DERIVADOS

Art. 52 - Pela simples designagio “ovos” entendem-se 08 ovos de
galinha, sendo que os demais serio acompanhados @ designagio da espécie de que
procedem.

Pardgrafo vinico — Consideram-st\ovos frescos os que nio forem

conservados por qualquer processo. \
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Art. 53 - Os estabelecimentos, gque produzitem ovos para

consumo, deverio estar sob controle santtinio de salmonelose.

Paragrafo inico — os testes para controle de salmonelose deveriao
ser realizados semestralmente.

Art. 54 - Qs ovos destinados a0 consumo serdo classificados em:
| = Ovos de coloma;

11 = Ovos de granja;

§ 17 - Enwndem-se como “ovos de colonia” agueles produzidos
por aves criadas constantemente livres, independente da coloragio da casca.

§ 2 - Entendem-se como “ovos de granja” aqueles produzidos por
aves criadas em qualquer dos méodos de confinamento utilizados, independente da
colotagio da casca.

§ 3” - Os ovos enquadrados em uma classificacio nio poderio ser

vendidos em mistura com o8 de outra,

Art. 55- Os ovos somente poderio ser destinados ao consumo
devidamente identificados com os rétulos ou canmbos do Servigo de Inspecio Municipal
¢ adequadamente acondicionados

Paragrafo vinico - Todo processo de higienizacio utilizado nos

ovos in natura deverd rer auronizacao do S.LM.

Art. 56 - Os ovos poderio ser conservados a frio ou por processos
aprovados pelo S.IM

Paragrafo Gnico — O ovo, cons
em pua embalagem um carimbo com a palavea “FRIG ’\.’UFIC.\DO" ou, quando for

ado pelo froo, deverd receber

adotado outro processo de conservagio, o S.LM. : ri o sistema de sua
identificagio,
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Art. 57 - Os aviirios, granjas ¢ outras propricdades, onde se facam
avicultura ¢ nas quais estejam grassando zoonoses, que possamser veiculadas através do

ovos ¢ seja prejudicial 3 sadde humana, ndo podera ser destinado 20 consumo humano,

Art. 58 - Os esabelecimentos que produzem e/ou recebem ovos,
bem como claboram conservas ou outros denivados de ovos, deverdo possuir instalagoes
¢ equipamentos adequados as auvidades realizadas.

Parigrafo unico - Os ingredientes unlizados na claboragio de
conservas ou outros derivados de ovos, bem como os recipientes ¢ processos utlizados

na elaboragdo, deverio ser previamente aprovados pelo S.1LM.

Art. 59 - A inspegio de ovos deverd incidir sobre as seguintes
caracterisncas:

[ — A embalagem unlizada para acondicionamento de ovos devera
estar em boas condicdes de higiene ¢ conservagio;

Il - Apreciagio geral do estado de limpeza, tesmra ¢ integndade
das cascas;

I11 — Caracteristicas gerais de conservagio.

Art. 60 - Setdo considerados Improprios para 0 CONSUMO 08 OVOS
Que apresenarcns

| — Alteragdes da gema e da clara;

II — Mumificagdo ou ovo seco;

111 - Podriddo vermelha, negra ou branca;

IV — Presencga de fungos, externa ou internamente;

V = Cor, odor ou sabor anormai;

VI - Ovos sujos extemamente \por matérias estercorais ou que

tenham estado em contato com substincias capazes d smitic odores ou sabores

estranhos, que possam infecti-los ou infesta-los,
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VIl — Rompimento da casca ¢ da membrana testicea, desde que

seu conteudo tenha entrado em contato com material de embalagem;
VIII = Quando contenham substincias toxicas;

IX ~ Por outras mzdes a juizo do S.LM.

§ 1° - Os ovos partdos ou trincados, quando considerados em
boas condigbes, a juizo do S.LM. poderio, também, ser destinados 3 elaboracio de
subprodutos.

§ 2° - Os ovos ou derivadas condenados, a juizo do S.1L.M., poderio

ser aproveitados para claboragio de subprodutos nio destinados 20 consumo humano.

CAPITULO IX
INSPECAO DE LEITES E DERIVADOS

Art. 61 - Entende-se por leite, sem ourra especificagio, o produto
onundo da ordenha completa, ininterrupta, em condigdes de higiene, de vacas sadias, bem
alimentadas ¢ descansadas.

§ 1° < O leite de outros animais devera denominar-se segundo o
espécie de que proceda.

§ 2° - Os demuis termos, conceitos, definicdes, bem como
classificacdes referentes ao leite ¢ seus derivados serdo unlizados conforme descritos na

legrslagio vigente.

Art. 62- Nos estabeleaimentos produtores de leite e derivados, o
gado leiteiro sera mantido sob adequado controle sanitinio, nio sendo permitnda a

permanéncia, na propriedade, de animais portadoressde enfermidades, que possam

ocasianar riscos a saiude pablica ou a qualidade dos produp: elaborados,

Pardgrafo tnico — O controle sanfind 2 que refere o caput deste

artigo compreende:
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[ — Realizagio semestral de testes para Tuberculose ¢ Brucelose,
cujos resultados deverdo ser negativos;
[l = Controle de mastite pela realizagio diiria do exame através de
recipiente adequado de fundo escuro ¢ quinzenal de Califérnia Masut Test (CMT);
HI - Realizacdo das devidas vacinagées;
IV — Controle adequado de parasitas ¢ outras enfermidades que
comprometam a sadde do rebanho ¢ a qualidade do leite.

Art. 63 - Qualquer alieracio no estado de saide dos animais, capaz
de modificar a qualidade do leite ou provocar fsco 4 saide humana, justificard a
condenacio do produto para fins alimenticios, devendo as femeas, que se apresentarem
em tais condigoes, serem afastadas do rebanho em cariter provisério ou definitivo.

§ 1° - Deverio ser afastados do rebanho animais que:

[ - Se apresentem em estado de magreza extrema ou Caquéticos;

[1 - Sejam suspeitos ou atacados de doenga infectocontagiosos;

11 — Se apresentem febns, com mamite, diarreia, cornmento
vaginal ou qualquer manifestagio patologica, 3 juizo da autoridade sanitina.

§ 2° - Os animais que estejam recebendo tratamento com drogas,
cuja excrecio seja possivel pelo leite € que possam provocar danos 2 salde ou prejuizos
tecnoldgicos, nio deverio ter o leite aproveitado para fins de alimentagdo durante o

petiodo de caréncia do medicamento.

Art. 64 - Nio seri permundo ministrar alimentos que possam
prejudicar a fémea lactante ou a qualidade do leite, incluindo-se substancias esumulantes
de qualquer naturcza capazes de provocar aumento na produgio lictea com prejuizo da

saude do animal ¢ humana.

Art. 65 - Os anumais destinados a

ordenhados regularmente duas a trés vezes ao dia observa

ugao leiteira deverio ser

Se\O' Seguinte:
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[ = O local deverd estar limpo ¢ organizado, em condicoes
adequadas a realizacio da ordenha;

Il — As vacas deverio estar limpas, descansadas, com uberes
tavados, enxugados ¢ cauda presa;

HI - O ordenbador devera estar impo, com mios e bragos
tavados, unhas cortadas ¢ adequadamente vestido;

ardenha toml ¢ ininterrupta com esgoramento'das Quatro tetas.

IV - Deverio ser mici‘gs 03 primcizo;s jatos de lente, fazendo-se a

§ 1° - Quando for realizadaa orderiha manual, os baldes utilizados
deverdo ser rigorosamente lavados ¢ higicaizados em local adequado.

§ 2° - Quando for utilizado osizahadeiras thecinicas, todas as
pegas das ordenhadeiras, deverio ser rigorosamente {avadas, esterilizadas ¢ mantidas em

condigoes adequadas de higicne ¢ funcionamento.

Ast. 66 - Logo apos 2 ordenha, o leite deverd ser passado para o
vasilhame propro, através de rela apropriada, convenientemente limpa no prépro
estabelecimento momento antes do uso.

§ 1° - Os vasilhames empregados na ordenha, acondicionamento,
coleta ou para manutengio do leite em deposito deverio atender as seguintes condicoes:

[ ~ Ser de material copn perfeito acabamento ¢ sem falhas, com
formato que facilite sug lavagem c estexill . . nio devendo POSSUIT, NA PArte Interna,
ranhuras ou soldas que ndo permitam boa higienizacio ou acumulem residuos;

[T — Estar convenientemente limpo no momento da ordenha ¢ ser
devidamente lavado depois de utilizado; ,

ITT — Possuir tampa de modo a cv;lt.ar VaZamento ou CONaminacio;

IV — Ser destinado exclusivamente 20 transporte ou 30 deposito de
leite, ndo podeado ser uthzado no acondicionamento de soro ou de leite imprépric para
O CONSTImMo,

§ 2° - Os vasilhames, bem co demais utensilios empregados
na ordenha, deverio ser higienizados e acondicionados s adequados,
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§ 3% - O vasilhame contendo leite deveri ser resguardado da poeira,
dos raios solares ¢ das chuvas.

Art. 67 - O beneficiamento do leite atendera 20s procedimentos de
filtracdo, refrigeragio, bem como pasteurizagio ¢ envase.

§ 17 < A fltragio compreende a retirada, por processo mecinico,
das impurezas do lette, mediante centnifugagio ou passagem em matenal filtrante proprio.

§ 2° - A refrigeracio compreende a aplicacio do frio industrial ao
leite cru ou pasteurizado, baixando-se 2 temperatura 2 4°C ou menos.

§ 3% - A pasteurizagio compreende © emprego conveniente do
calor seguido de resfoamento, com o fim de destruir totalmente a flora microbiana
patogénica, sem alteragdo sensivel da consawigio fsica ¢ do equilibrio quimico do leite,
sem prejuizo dos seus elementos bioquimicos, bem como de suvas propredades

organolépticas normais, sendo permitidos o8 SegUINIES Processos:

| - Pasteurizacio lenta — aquecimento do leite entre 62°C(sessenta
¢ dois graus centigrados) ¢ 65°C (sesscata ¢ cinco graus centigrados) por 30 (winta)
minutos, mantendo-o sob agitagio lenta em aparclhagem apropriada, seguido de rapido
resfiamento a uma temperatura entre 2°C (dois graus centigrados) ¢ 5°C (cinco graus
centiprados),

Il - Pasteurizagio rapida ou de curta duragio — aguecimento do
leite em camada laminar a uma temperatura entre 72°C (setenta ¢ dois graus centigrados)
por 15 (quinze) a 20 (vinte) segundos, seguido de um ripido resfnamento a uma
temperatura entre 2°C (dois graus centigrados) e 5°C (cinco graus centigrados), realizado
em aparclthagem préprio que atenda as especificagoes wéenicas exigidas.

§ 4° - O envase compreende o acondicionamento adequado do
leite em embalagem aprovada pelo S.LM., de modo a evitar sua contaminagio ¢ cxcluir
possivess fraudes.

§ 5% - Os equipamentos utilizados steurizagio ¢ envase do

leite deverio se apresentar convententemente instalados ¢ ito funcionamento,
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possuindo controle de temperatura, tendo eficiéncia comprovada nos procedimentos

realizados.

Art. 68 - Em estabelecimentos que bencficiem lette onundo de
virias propriedades, serd obrigatdnio, antes de misturi-los aos demais, a coleta de
amostras individuass, que, apos a devida idenuficagio, deverio ser encarinhadas para

Pardgrafo unico — Nos estabelecimentos que beneficiarem o leite

produzido, sera feito coleta sistematica de amostras para andlise.

Art. 69 - O lere deverd ser manudo em temperatura adequada de
conservacdo, nio sendo permitido 0 uso de qualquer substincia guinca em sua
CONSEIVACRO.

Pardgrafo unico - Entendem-se¢ como limites miaximos ideias de
temperatura para a conservacdo do leite nas diferentes etapas de beneficiamento 03
seguintes:

I - Nas propredades leiteiras logo apds a ordenha ¢ nos
entrepostos de leite: 4°C (quatro graus centigrados);

Il = Apés a pasteunzagio envase: 5°C (cinco graus centigrados);

Il = Durante o transporte para o local de beneficiamento ¢ na

entrega a0 consumo: 10°C (dez graus centigrados).

Art. 70 - Serz conswderado improprio pasa o consumo humano o
leite que:

| - For provenientemente de animais que nio estejamn clinicamente
sios c/ou em bom estado de nutricio, que cstejam na fasc colostral, bem como
apreseaturem resultados posiuvos as provas para tubern lgsc e brucelose;

I — Apresentar caracteristicas

@ quimicas ¢ microbiologicas
madequadas; “
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1 — Receber adicionamento de dgua ou de substincias
conservadoras ou de quaisquer clementos estranhos a sua composicao;

IV ~ For de um tipo ¢ se apresentar rotulado como de outro, de
CALERONA SUperior;

V — Estiver cru ¢ for vendido como pasteunizado;

VI — For exposto a0 consumo sem as devidas garantidas de
inviolabilidade.

§ 1% = O leite considerzdo improprio para o consumo, que a juizo
do S.LLM. ndo possa ter aproveitamento condicional, deverd ser inutilizado.

§ 2° - Considera-se aproveitaments condicional.

I = A desnaruragio do leite ¢ sua aplicagio na alimentagio animal;

11 — A desnatagio do leite para obtengio de creme.

Art. 71 - O estbelecimento, que desejar elaborar qualquer produto
ou derivado do leite, deverd ser provido de instalagdes ¢ equipamentos: adequados a
atvidade a ser realizada,

§ 17 - Todas as instalagdes, equipamentos ¢ utensilios, bem como
os processos utilizados para o beneficiamento ¢/ou processamento do leite ¢ seus
derivados, deverio ser previamente aprovados pelo S.LM.

§ 2° - As maérias-primas, coagulantes, conservadores, corantes,
condimentos, agentes de cura ¢ outros aditivos unlizados na elaboragio de qualquer
produto, bem como a proporgio destes e os processos utiizados na obtengio dos

produtos deverio ser aprovados pelo S.LM.

CAPITULO X
lNSPE(;AO DE MEL, CERA DE ABE E DERIVADOS

Art, 72 - Entende-s¢ por mel, o produto alimenticio produzido
pelas abelhas meliferas, a partir do néctar das: flores ou crecdes pmcedentes de
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partes vivas das plantas ou excregdes de insetos sugadores de plantas que ficam sobre
partes vivas destas; que as abelhas recolhem, transformam, combinam com substincias
especificas proprias, armazenam ¢ deixam madurar aos favos da colmeia.

§ 1° - Por “mel floral” entende-se o mel obtido dos néctares das
flores, podendo ser “unifloral” ou “multifloral”, conforme as espécies de Aores wilizadas
em sua produgio.

§ 2° - Por “meleato” ou “mel de meleato” entende-se o mel obtido

poncipalmente a partir de secrecdes das partes vivas das plantas, que sc encontram sobre
clas.

Art. 73- O mel, segundo os procedimentos para obtengio dos
favos, pode ser classificado em:

I = Mel escorrido: aquele obtido por escommento dos favos
desoperculados, sem lacvas;

Il ~ Mel prensado: aquele obudo por prensagem dos favos, sem
larvas;

I — Mel centrifugado: aquele obudo por centnfugacio dos favos
desopereulados, sem lasvas.

Art. 74 - Segundo sua apresentaio ¢/ou processamento, o mel
pode ser classificado em:

I = Mel aquele em estado liquido, cristalizado ou parcialmente
cristalizado;

Il = Mecl em favos ou mel em seccdes: aquele armazenado pelas
abelhas em células operculadas de favos novos, construidos por elas mesmas, que nio
contenha Izrvas ¢ comercializado em favos inteiros ou secgdes de tais favos;

Il - Mcl com pedagos de favo, aquele que contém um ou s

pedagos de favo com mel, isentos de larvas; .

IV = Mel cristalizado ou granujai
natural de solidificagiio, como consequéncia da cristaliza agucares;
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V — Mel cremoso: aquele que tem uma estrutura fina e que pode ter
sido submetido a um processo fisico, que lhe confira esw estrutura ¢ que o torne ficil de

unlar

VI ~ Mel filtrado: aquele que foi submetido 2 um processo de
filtracio, sem aiterar seu valor nutnuvo.

Art, 75 - O mel devera apresentar as seguintes caracreristicas fisico-
quimicas:

I = Umidade méxmma 20g/100g;

[T — Acidez maxima de 50 mil equivalentes por quilograma;

(Il - Nao apresentar indicios de fermentacio;

IV — Hidroximetlfurfural miximo de 60 mg/ke.

§ 1° - O mel ndo poderd ser adicionado de agucares ¢/ou outras
substincias que alterem a ¢ua composicap original, bem como sera expressamente
proibida a utilizagio de qualquer tipo de aditivos. .

§ 2° - O mel poderd apresentar coloracao, sabor, aroma ¢
consisténcia varidvel conforme sua origem ¢ estado fisico.

§ 3° - O mel nio devera conter substincias estranhas, de qualquer

natureza, tais como insctos, larvas, grios de areias ¢ outros.

Art. 76 - O estabelecimento que desejar processar mel ¢ seus
derivados deverd ser provido de instalagoes ¢ equipamentos adequados i auvidade a ser
realizada.

§ 17 - Todas as instalagbes, equipamentos ¢ utensilios, bem como
os processos utilizados para o processamento do mel ¢ seus derivados deverio ser

pm-iamcmc aprovados pelo S.LM.

§ 2° - Somente sera permitido Q\processamento de mel que chegar
a0 estabelecimento em melgueiras devidamente ionadas ou adequadamente

embalado e wdennficado pelos rdmlos oficiais
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Art, 77 - O mel podera ser comercializado a granel ou fracionado,
desde que em embalagens adequadas ¢ devidamente rotulado.

§ 1% - Serd perminda a venda de mel em favos ou de mel com
pedacos de favos, desde que acondicionados em embalagens desunadas para sua venda
direta a0 piblico:

§ 2% - As embalagens para mel em favos ou com pedagos de favos

deverio ser de matenal impesmedvel, atdxico e devidamente identficado com rotulagem.

Art. 78 - Entende-se por “cera de abelha”™ o produto de
consisténcia plashca de cor amarela, segregado pelas abelhas para formacio dos favos nas
colmeias.

§ 1% < A cera de abelha sera classificada em:

| = Cera bruta: quando ndo sofrer qualquer tipo de processo de
purificacio, apresentar cor desde o amarelado aré o pardo, untosa a0 tato, mole ¢ plistuca
ao calor da mao, fratura granulosa, cheiso especial lembrando o do mel, sabor levemente
balsamico ¢ ainda com tracos de mel;

11 -~ Cera branca: quando uver sido descolonda pela agdo da luz, do
ar Ou por processos quimicos, isenta de restos de mel, apresentando-se de cor branca ou
creme, frigil, pouco untosa ¢ de odor pouco acentuado.

§ 2° - Seja qual for a sua qualidade, a cema de abelha devera
apresentar-se quase insoldvel no dlcool frio, parcialmente solivel no dlcool fervente,
solivel no éter fervente, pouco solivel no éter frio, solivel no cloroférmio ¢ no benzol.

§ 3° - Seri considerada fraudada a cera, na qual haja sido verificada
presenca de estearing, resinas; parafina, cera de carnadba, cera do Japio, sebo ou outras

gorduras animais ou vegetais ¢ corantes artificiais vegetas ou minerais.

Art. 79 - O recebimento, procédsgmento, hem como distribuicio
dos demais produtos apicolas, por estabelecimentos Servico de Tnspegio Municipal,

deverio ser transportados ¢ acondicionados de forma da.
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Art. 80 - O mel e seus denvados destinados ao consumo deverio

ser transportados ¢ acondicionados de forma adequada.

CAPITULO XI
CONSERVADORES, CORANTES, CONDIMENTO E OUTROS

Art. 81- Conservadores, comantes, condimentos ¢ outros sio
substincias urilizadas na inddstria de produtos de origem animal, com a finalidade de

conservagio, apresentagdo e auxilio no processamento, mantendo o valor nutricional nos

produtos finais.

Art. 82- Entende-se por “sal”, pama uso na indistria animal, o

cloreto de sédio obrido de jazidas, fontes naturais ou de dgua do mar.

§ 1°- O S.LM. devera verificar, a espagos regulares, a qualidade do
“sal” empregado na fabricagao dos produtos.

§ 2°. Serd proibido 0 emprego de salmouras turvas, sujas, alcalinas,
com cheiro amonical, fermentadas ou inzdequadas por qualquer outra tazio.

§ 3°- Serd permitida a recuperagio destas salmouras, apos fervuras
¢ filtracdes, a juizo da Inspecio Municipal.

Art. 83- Nos estabelecimentos de ongem ammal deveri existr

depdsito apropriado para guarda e conservagio dos aditvos,

“condimento”™ o produto que contenha
substancias aromaticas, zapidas, com ou sem vlor slimenticio, empregado com o fim de

\
i

temperar alimentos, dando-the methor aroma ¢
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Art. 85- Entende-se por “corante™ a substincia que confere um

melhor ¢ mais sugestivo aspecto 20s produtos alimeaticios, dando-lhes tonalidade mais
atraente.

Art. B6- Seri permitido o emprego dos seguintes corantes e
condimentos:

I- Acafrio (Crocussativus, 1.);

I1- Aipo (Apiumgraveolens e Celersgraveoiens);

- Alho (Alliunsativem),

V- Ancto (Ancthumgravesiens),

V- Amz (Piompinela anizum, L),

VI- Baunilha (Vanriliaplanifolia, Andrews),

VII-  Canela (Ciramonumcrylanicnm, Breure),

VIII-  Cardomomo (Elleteriacardamonsnsy,

IX- Cebola (Allium cpa),

X- Cenoura {Danauszarota);

XI- Coentro (Corsandrumsativum, L),

Xll-  Cominho (Cuminumcyminum);

Xl Cravo da india (Canyophylusaromaticss, 1),

XIV-  Curcuma (Curcuma longa, L),

XV-  Gengibre (Zingberofficinalis, Roseor);

XVI-  Louro (Lawrnsnobilis, 1.);

XVII-  Macis (envoltorio da Myniiticafragans, Manté);

XVIII-- Matorana (Arethumgnaveolons),

XIX-  Manjerona (Onganmmagorana; 1),

XX- Mento (M. Virdis, rotundifolis ¢ M. pipertia 1),

NX1 Mostarda: ne, (Brassivanigra, Koen), parda

(BrassivaJuncea, Hocker), branca (Sinapisalba, L);
XXII- Noz-moscada (M

completamente de eavoltdrio;

vgfragans,  Maute)  desprovida
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XXIIH- Pimenta: negra (Piper nigrims, L), branca (mesmo fruto,
porém descorticado), vermelha ou Pimenta de Caiena (Capsicumbaccarum L), malagueta
(Capsiunpendulum, VVellose),

XXIV- Pimentdo (Paprikacapssicunansunm, L),

XXV- Pimento ou pimenta da Jamaica ou pimenta inglesa
(Pimenta offinalis, 1inds),

XXVI- Salvia (Seheasffianails, 1.);

XXVII- Tomilho (Thymissugaris, L);

Paragrafo Gnico - Além destes corantes € condimentos, poderi

ser permitido o emprego de outros, desde que aprovados pelo S.1L.M.

Art. 87- O emprego de conservadores, corantes, condimentos ¢/ou
outras substincias, assim como as respectivas proporgaes; utlbizadas na elaboragio de

produtos de ongem animal, deverio ser previamente aprovados pelo S.LM.

CAPITULO XII
USO DA EMBALAGEM

Art. 88- Entende-se por “embalagem” o invélucro ou recipiente desnnado 2 proteger,
acomodar ¢ preservar produtos ¢ matérias primas visando sua armazenagem, transporte
¢/ou comercizlizacio.

Paragrafo Unico - Entende-se por “embalagem pnmana” o nvélucro que esti em
contato com o produto e por “embalagem secundiria” o invélucro ou recipiente utilizado

para acondicionar produtos que tenham sido embalados pnmanamente

Act. 89- Os produtos de ol ammal desnnados & alimentagio
humana s6 poderio ser acondicionados ¢/ou ados em recipientes devidamente

aprovados pelo 5.1.M.
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Parigrafo tnico ~ Somente serd permitida a reutihzacio de
embalagens que permitam a completa higienizagio ¢ desinfeccio, as quais deverio ser

previamente autorizadas pelo S.1M,

Art. 90- Somente serd autonzada pelo S.LM. a disribuicio de
produtos que estiverem devidamente embalados,

CAPITULO XII1
ROTULAGEM

Art. 91- Todos os produtos a serem distribuidos por
estabelecimentos registrados juntos 20 S.LM. deverdo estar identificados por meio de
rotulos devidamente registrados, aplicados sobre as maténas pnmas, produtos, vasilhames
ou continentes, quer quando diretamente destinados a0 consumo publico, quer quando se
destinem a outros estabelecimentos que 0s irio beneficiar.

§ 1°- Ficara a cnterio do S.1.M., a unlizagio, em determinados

produtos, de rétulos sob a forma de euqueta ou uso exclusivo do carimbo da nspegio.

Art. 92- Os rHrilos deverdo ser previamente aprovados pelo S.1LM.
¢ deverao atender as seguintes informagdes

1 = Denominagio de venda do alimento;

11 — Lista de ingrecientes;

111 - Informagio nutncional;

IV - Conteddo liquido;

V — Identificacio da onigem;

V1 = Daia de fabricagdo eydenuficagio do lotwe;

VI1I — Data de validade; |

VIII - Canmbo oficial do Sendjgo de Inspegiio Manicipal.

\\




Diario Oficial de Edi¢do 3152,Ponta Pora-MS 08.04.2019

§ 1° Entende-se por “denominacio de vends do- alimento” 3
denominacio oficial deste ¢ a marca do produto.

§ 2% Entende-se por “lista de ingredientes” os componentes, bem
como sua proporgio utlizados na claboragio do produto, devendo ser precedida da
expressio “ingredientes:” ou “ingr..”.

§ 3°- Entende-se “informagio nutricional” os dados referentes is
propricdades nutricionais de cada produto, de scordo com as normas vigentes.

§ 4% Entende-se por “conteiido liquide™ a quantdade de produto
cxistente, expressa em unidades do Sistema Intérnacional (ST), de massa, volume ou
unidade, devendo ser precedidas das expressoes:

I - “conteddo liquido™, “cont. liquido™ ow “peso liquido” para
produtos que utilizarem unidades de massa; ‘a

I1 ~ “conteddo liguido™, “contliquide™ ou “volume liquido™ para
produtos que utilizarem unidades de volume;

I — “quanudade de unidades” ou “contém”™ para produtos que

utilizarem apenas unidades,

§ 5% Entende-se por “identificagao da origem™ a descricio dos

seguintes itens:

| = O nome ¢ o enderego do fabricante, produtos ou fracionador
hrmagacka; '

Il ~ Identificagio da razdo social do estabeleamento;

[ = O nimero de registro do esmbelecimento junto ao S.1LM.;

[V - A unhzagio do termo “Industna Brasileira™;

V — A udlizagdo de uma das seguintes expressées: “fabricado
em...”, “produte...”, “indastna. ..

§ 6°~ Entende-se por “data abricagdo e identificagdo do lotc” a

data em que foram fabricados ou que estiverem para consumo ¢ o lote de

fabneacio a que pertenga os alimentos. \
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§ 7° = Entende-se por “data de validade minima” a data mixima a
qual o produto devera ser consumido sem provocar riscos # saide ou perda da qualidade,
devendo constar:

I - Dia ¢ més para produtos que tenbam duracio minima nio
Superior a trés meses ou, més € ano para produtos que tenham duracio minima supenior a
trés meses,

Il — Udlizagio de uma das seguintes expressdes: “consumir antes
de ..”, "vilido até..", "validade..”, “vence (em)...", “vencimento...”, “venc..” ou

“consumir preferencialmente antes de...”.

§ 8°~ Enwende-se por “canmbo oficial do S.LM." agquele
determinado pela Inspecio Municipal para o produto em questio,

Art. 93- A juizo do S.ILM. poderio ser acrescidos ou suprimidos

1ens consuntes nos rotulos conforme o tipo de produto.

Art. 94- As informagdes contidas nos rétulos deverio estar escritas
em portugués, com caracteres de tamanho adequado que realce a visibilidade, podendo a

juzo do S.LM. existir textos em outros idiomas,

CAPITULO X1V
REGISTROS DE ROTULOS E PRODUTOS

Art. 95 - Todas 2s matéhas-primas ¢ produtos orundos de

estabelecimentos sob Inspegio Municipal deverio estar regularmente registrados no

S.IM. \
Art. 96- As solicitagoes

do registro de produtos, bem como seus resg

aprovagio, alteragio ou cancelamento
vos romlos serio encaminhados ao

S.LM. através dos seguintes documentos:
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I-  Formulario de pedido devidamente preenchido,

I1-  Crogqui de rétilo, onde constem todos os dizeres, inscrigdes ¢
desenhos do modelo definitivo;

[1l- Memonal descriivo do processo de fabricagio do produto,
detalhando os ingredientes utlizados, bem como suas
quantidades, exceto quando forem pedidos de cancelamento;

IV- Comprovante de pagamento da respectva taxa de registro

para 0s casos de pedidos de registros de novos rotulos.

Art, 97- O regisro dos rowlos ¢ produtos atenderd uma
numeragio crescente ¢ sequencial de dois digitos, antecedida do numero de registro do
estabelecimento ¢ ano de integracio 20 S.LM. '

Paragrafo GnicoOs esubelecimentos, quando da realizagio de
suas anvidades, deverio disponibilizar romlos ¢ embalagens em nimero ¢ condicoes: de

higiene adequadas, que atendam a demanda da produgio.

CAPITULO XV
CARIMBOS DA INSPECAO MUNICIPAL

Art. 98- Os canmbos do Servigo de Inspegio Municipal — S.LM.
tetio como clementos bisicos o termo “Servigo de Inspegio Municipal”, os nimeros
de regisro do estabelecimento ¢ do produto, as palavras: “inspecionado™ ou
“condenado” ¢ o termo “Ponta Pord”.

Parigrafo Gnico - O Carmbo do Servico de Inspegio Municipal
representa @ marca oficial usado uni nte em estabelecimentos  devidamente
registrados no S.LM,, consttuindo o sinal d tia de que o produto foi inspecionado

pela antoridade caompetente.

I = Modelo: \
a) Forma: redonda
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b) DimensGes: proporcional & embalagem, previamente
aprovada ao S.I.M.
c) Dizeres: SECRETARIA MUN, DE

DESENVOLVIMENTO SUSTENTAVEL E MEIO AMBIENTE, PONTA PORA,
conornando; SIM e INSPECIONADO, localizado a0 ceatro seguido do niimero do
Certificado de Registro do estabelecimento.

d)  Imagem:

)
N

CAPITULO XVI
TRANSPORTE E TRANSITO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Art. 99 - Todos os produtos de ofigem animal, em trinsito no
municipio de Ponta Pord, deverio estar devidamente embalados, scondicionados e

rotulados em conformidade com o disposio neste decreto.

Ast, 100- O transporte dos produtos de origem animal deverd set
feito de forma que estes possam ser mantidos em perfeito estado de conservacio.

Pardgrafo Gnico - As maténas-primas ¢ produtos destinados ao
consumo  humanos ndo poderio ser transportados conjuntamente & produtos ou
mercadorias de outra naturcza, a qual apresente nscos de contaminagdo destes i saade

publica;

Art. 101- Os produros de origem animal procedentes  de

estabelecimentos com Servigo de Inspecio icipal, que estiverem em transito, deverio

acompanhar obngatoriamente dos seguintes s:
&
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[ — Nota Fiscal do estabelecimento ou Nora Fiscal do produto,
devidamente autorizadas pelo S.1L.M.;

[T~ Alvara Sanitinio Especial do veiculo transportador.

Art. 102- Os produtos que ndo atendetem as  exigéncias

estabelecidas neste Regulamento serdo apreendidos pelas autoridades sanitirias, que lhe

dario a desunagio conveniente.

CAPITULO XVII
EXAMES DE LABORATORIO

Ast. 103- A agua, os produtos de origem animal, bem como toda e
qualquer substincia que entre em sua elaboracio, estario sujeitos a exames tecnologicos,
quimicos e microbiologicos.

§ 1°- As andlises Teenologicas dos produtos de origem animal
atenderdo 0s padroes legais vigentes no Regulamento Técnico de Identidade ¢ Qualidade
(RTIQ) do RIISPOA e legislagdes perunentes.

Art. 104- Fica estabelecida a obngatoriedade do cumprimento, por
parte dos estabelecimentos registrados no Servico de Inspegio Municipal - S.1M., do
cronograma oficial de anilises fisico-quimica ¢ microbiologica da dgua de abastecimento
interno ¢ dos produtos de origem animal ¢ demais disposicoes legais.

§ 1°- Para cfeito deste Decreto, adota-se 2 seguinte definigio:

a) Anilise Oficial: Amostra ou item de ensaio encaminhado para
analise acompanhado dé termo de colheita do controle oficial,

b) SISBI-POA: Sistema Brasileiro de Inspegio de Produtos de

Ongem Animal

Art. 105- Consideram- droes legais vigentes aqueles através da
Portaria n® 518 de 25 de marco de 2004, do isténio da Saide, Resolugio RDC n®12,
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de 02 de janeiro de 2001, da Agéncia Nacional de Vigilinca Sanitinia, Regulamentos

Técnicos de Identudade ¢ Qualidade de Produtos, Instrucio Nommativa n® 34 de 28 de
maio de 2008 do Ministério da Agricultura, Pecudna ¢ Abastecimento, RIISPOA -
Regulamento da Inspecdo Industrial ¢ Santtaria de Produtos de Ongem Amimal - do
Ministerio da Agrcultura, Pecuiria ¢ Abastecimento - MAPA, aprovado pelo Decreto

Federal n® 30.691, de 29 de marco de 1952 ¢ cutros que venham a ser publicados,

Art. 1060 Os custos decorrentes das andlises realizadas serio

arcadas pelos proprios estabelecimentos,

Art. 107-As autondades publicas responsivers pela vigilancia
sanitania de alimentos comunicario #o S.LM. o8 resultados das agdes fiscals ¢ analises de
rotina por clas realizadas, s¢ dos mesmos resultar apreensio ou condenagio dos produtos,
subprodutos ou matérias-primas de origem animal orundo de estabelecimentos sob

Servico de Inspecio Municipal

CAPITULO XVIII
FUNCIONAMENTO DO SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL

Art. 108- O S.IL.M. dispora de pessoal técnico de nivel superior ¢
médio, em nimero adequado 3 realizagio do Servico de Inspegio Sanitatia “ante ¢ post-
mortens” ¢ weenologia, obedecendo A legislagio vigente.

Art. 109- A Direcio ¢ execucao das anvidades merentes ao S.LM.
serd prvauya do Médico Veteninano, conforme determinada Lei Federal n® 5517, de 23
de Outubro de 1968, Regulamentada pelo decreto n® 64704, de 17 Junhio de 1969,

§ 1% A Inspecio Mdpicipal devera dispor de meios para registro ¢
compilagio dos dados estatfsticos referentes 20 abate, processamenio de produtos ¢

outros dados que porventura se tomarem n
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Art. 110- A lnspecio Indusudal ¢ Sanitiria seri instalada nos

estabelecimentos, somente apds estes estarem  devidamente habilitados junto 20
Municipio.

Parigrafo Unico - A inspegio que se refere o caput deste artigo, 3
Juizo do S.1.M., serd instalada de forma permanente ou periodica.

CAPITULO XIX
DAS TAXAS

Art. 111- As waxas dos aros do Setvigo de Inspegio Municipal -
S.LM. serdo fixadas ¢m Unidade Fiscal de Referéncia do Municipio de Ponta Pori -
UFPP.

§ 17 - A conversio em moeda corrente farsed pelo valor da
UFPP, vigente no primiciro dia do més em que se efetive o recolhimento,

§ 2° A arrecadagio ¢ a fiscabzagdo das taxas incumbird i Seceetaria
Municipal de Desenvolvimento Sustentivel ¢ Meio Ambiente ~ Servico de lnspegio
Municipal.

I — Da aprovagio do Projeto para primeira vistoria ¢ relatonio, por
estabelecimento 3 UFPP.

Il - Da instalagio do SIM. para dtulo de regisiro, por
estabelecimento 2 UFPP,

Il = Registro de rorulo, por item produzido 1 UFPP.

IV = Renovagio anual 3 UFPP.

CAPITULO XX
INFRACOES E PENALIDADES

Art. 112 Para cfeito dgs
desobediéncia ou a inobservancia ao disposto ng
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especificas, ou em outris que, por qualquer forma, s¢ destinam 3 protecio a sande
publica.

Pardgrafo tnico - Inclucm-sc entre as infracdes previstas neste
Regulamento, atos que procurem embargar a acio dos servidores do S.LM. ou de outros
Orgios no exercicio de suas fungdes, visando impedir, dificultar ou burlar a agio dos
servidores do S.1.M. ou de outros Grgios no exercicio de suas fungoes, visando impedir,

dificultar ou burlar 0s trabalhos de inspecdo ¢/ou fiscalizagio por desacaro, subotno, ou

stmples tentatvy;

Art. 113- As infragSes a0 presente regulamento serio punidas

administrativamente ¢, quando for o caso, mediante responsabilidade criminal.

Art, 114- O resultado da infragio ¢ imputivel a quem Ihe deu causa

ou para cla concorreu.

Art, 115- As penas administrativas 2 serem aplicadas por servidores
do SIM. consurio de apreensio ou condenagio das matéras-primas ¢ produtos,
subprodutos, mulias, suspensio temporina da inspegio realizada pelo S.LM. ¢ cassagio
do registro ou relacionamento do esmbelecimento, interdicio total ou parcial dos

equipamentos, instalagoes, dependéncias ou 2t€ mesmo o proprio estabelecimento.

Art. 116- Sao consideradas adulteragdes, fraudes ou falsificacdes
como regra geral:

I~ Adulteracoes - quando:

4) Os produtos teaham sidos elaborados em condigdes que
contrariam as especificagdes ¢ determinagdes fixadas,

b) No preparo dos produtos tenham sido cmpregada matérias-

primas alterada ou impura;
¢) Tenham sido cmp

espécie diferentes da composicio normal do p

adas substinoas de quabdade, opo ¢
\

o sem prévia autorizagio do SIM;

\
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I1- Fraude - quando:

a) Alteracio ou modificacio toml ou parcial de um ou mais
clementos normais do produto, de acordo com os padroes estabelecidos ou formulas
aprovadas pelo SIM;

b) As operagdes de manipulacio ¢ claboragio forem executadas

com & intengao deliberada de estabelecer falsa impressao aos produtos fabricados;

ITI- Falsificagdes — quando:

a) Os produtos forem claborados, preparados ¢ expostos a0
consumo com forma, caracteres ¢ rotulagem que CONSHIUAM PFOCESSOS ESPCCIALS,
prvilégios ou ESTADO DE MATO GROSSO DO SUL PREFEITURA MUNICIPAL
PONTA PORA-MS exclusividade de outrem sem que seus legitimos proprictirios

tenham dado autonzacio,;

Art. 117 Aos infratores de dispositivos do presente tegulamento ¢
de atos complementates ¢ instrugdes que forem expedidas, podem ser aplicadas as
seguintes penalidades:

I- Multa de 50 a 100 UFPP:

a) Aos que desobedecerem a quaisquet das exigéncias sanitisas em
relacio a0 funcionamento do estabelecimento, ¢ a4 higiene do equipamento ¢
dependéncias, bem como dos trabalhos de manipulagio e preparo de matérias pnmas ¢
produtos, inclusive 20s que fornecerem leite adulterado, frandado ou falsificado;

b) Aos tesponsiveis pela permanéncia em trabalho, de pessoas que
ndo possuam carteira de saide ou dofumento equivalente expedido pela auondade

competente de saide piiblica;

IT- Multa de 100 a2 1
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a) As pessoas que despacharem ou conduzitem produtos de origem

animal pam consumo pnvado, nos casos previstos neste regulamento, ¢ 208 que
desunarem a fins comerciais;

b) Aos que langarem miio de rotulos ¢ carimbos oficiais do Servigo
de Inspecio Municipal, para facilitar 2 saida de produtos ¢ subprodutos industriats de

estabelecimentos que ndo estejam registrados no SIM;

CAPITULO XXI
TRANSFERENCIAS DE REGISTRO

Art. 118- Nenhum estabelecimento registrado ou relacionado pode
ser vendido ou arrendado, sem que concomitantemente scja feita a competente
transferéncia de responsabilidade do registro ou relacionamento para a nova firma.

§ 1° < No aso do comprador ou arrendarino se negar a promover,
deve ser fea, pelo vendedor ou locador, imediata comunicagio escna a0 SIM,
esclarecendo os motivos da recusa.

§ 2° - As firmas responsaveis por estabelecimentos registrudos ou
relacionados durante as fases do processamento da transacio comercial devern notificar
20s interessados na compra ou arrendamento a Situagao em que se encontram, em fase
das exigéncias deste Regulamento.

§ 3% . Enquanto a transferéncia nio s¢ cferuar, continuard
responsavel pelas irregulanidades que se venifiquem no estabelecimento, a firma em nome

da qual esteja registrado ou relacionado.

CAPITULO XXI1I
DISPOSICOES GERAIS

Art. 119- O Servigo\de_Inspecio Municipal divulgaed todas as

normas que forem expedidas, para conhecime s autonidades ¢, conforme o caso fard

um comunicado direto aos drgios envolvidos. |
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Art. 120 - As infragoes a0 presente regulamento serio punidas

administrativamente ¢, quando for o caso,criminalmente.

Art. 121- As penas administrativas a screm aphicadas por servidores
do S.LM. constario de apreensio ou condenagio das maténias-primas ¢ produtos,
subprodutos, multas, suspensio temporarsia da inspegdo realizada pelo S.ILM. e cassacio
do registro, interdi¢io ol ou parcial dos equipamentos, instalagoes, dependencias ou ate

mesmo 0 propno estabelecimento

Art. 122 - Est Lei entrara em vigor na data da sua publicagio,
revogando-se a Let n, 4058, de 02 de dezembro de 2014,

Ponta Pora/MS, 04 de (\bnl de 2019.

Prifeito Municipa




